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CAPO PRIMO

Samtm—, R

Delle V. igne in generale ,
S. I,

Prima d’insegnare Ja maniera dicol-
tivare le vin, muovere s1 pood qui-
stione , dice Columella, se ccltivarle
convenga, giacché molti in fatti ama-
no piuttosto avere de’fondi a biade,
a prati, a boschi cedui, anzicche delle
vigne. Tra gli antichi Catone queste pre-
ferisce , ma Parrone ¢ di contraria
opinione, e soggiunge, che /e spese
della vigna ne divorano il prodotto. La
soluzione di rale quistione dipende da
tante,, e tali circostanze, che scio-
glierla solo possono dei fondi i pro-
prietarj, e i coltivatori. Vero ¢ che
ove pel clima, pel terreno e per I’
esposizione le viti provan bene, e le
uve danno buon vino , in luogo di
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molta consumaziode, o daddove con
facilita si trasporti , ivi, malgrado le
necessarie spese, una dataarea di ter-
reno a viti produce molto pil , che
se mettasi a biade. Ma & da osser-
varsi altresi, che il prodotto del vi-
no, oltrecché & piu esposto alle in-
temperie delle stagioni , che gli aliri
frutti dellaterra, e scggetto anche @
rischj di un commercio impedito , il
che soventisuccede intempo diguer-
ra. Osserva a questo proposito Mi-
rabeau, che in Francia, trovandosi in
certo modo chiusi i porti per la guer-
ra, le Provincie, che hanno le ren-
dite loro principalmente in vini, eb-
bero molto a soffrire la miseria, e la
fame.

N. 1. Unavigna ben piantata, ben man-
tenuta, € risarcita al bisogno, ¢ di uncon-
siderevole reddito ne} nostrp Piemonte : tras-
curata in alcupa di queste tre parti, puo ve-
rificare I"antico proverbio’, cke Y entrata di
vino & da meschino, ‘che altronde presso di
noi convenga coltivare le wviti, ove il terre-
no ¢ acconcio , argomentasi dal grande smer-
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cio, che si fa de’nostri vini, massime nell’

Asteggiana , e nel Monferrato. Ma se gran-
de ¢ il vantagzio , che si puo trarre dagh
agricoltori Piemontesi dalla coltura delle viti,
gravissimi, e.molto maggiori sono i dannmi,
che dal lusso, dalla ‘molt:tudine delle viti,
e dal ‘modo di tenerle per molti riflessi ne
derivano ; eppero valendomi de’saggi sugge-
riménti datici dal sig. Teologo Cauda mem=
bro ' della nostra Reale Societa Agraria di
Torino nella sua dissertazione sul lusso delle
viti, dird quando, come, ¢ dove convenga
coltivare le: viti.

N. 2. Ingenerarsi il lusso dall” abbondanza,
e questa daquello , dice 'Autore, come in-
fenso nemico del proprio Autore, in fine
venir soppressa, ed annientata, nella rivolu-
zione quotidiana delle cose manifestamente
pur troppo si fa palese; quindi ¢ che I’ uo-
mo da’ comodi della vita passando alle stret-
tezze , cui difficilmente sa accomodarsi , gri-
da spesse volte , ed inveisce coniro il pub-
blico governo, incolpandolo di un errore,
di cul cieco non s’ avvede eglistesso esser-
ne la cagione ; e tanto pi cieco, in quan-
to che renitente si mostra, indocile , e diro
anche pertinace, qualora taluso del comun
bene bramoso si ingegna di instruirlo, o di
tirarlo ad un ravvedimento .

N. 2. La maggior cura, ed attenzione
dell’ uomo doversi soprattutto collocare nelia
coltivazione de’ grani, ¢ delle biade, nonsi




puo certamente mettere ia dubbio, se non
da chi ignori essere il pane, che col grano
si forma, e le biade, che in varie forme si
aggiustano , I universale alimento del genere
umano . Il che cosi essendo , d onde mai
viene , che frequenti a’ giorni nostri’ succe-
dono le carestie ? Che in pressocche . tutte le
parti del dominio del Reale, nostro Sovrano
il terreno s:a tertile , € fecondo , atto a pro-
durrs ogni anno di mediocre raccolto tanta
quantita di granaglie, che basti al manteni-
mento de’ suot popoli per due annate intiere,
ella ¢ cosa coll’esperienza di molti anni ad-
dietro comprovata. Perche -ora tante scar-
sezze , tante carestie ci opprimeno , obbli-
gando chi ha il peso di governarci, e sag-
glamente Ci governa, a trarre da estere con
trade un genere, dicui elleno stesse furono
tante volte da noi provvedute ?

N. 4. Non mi si adduca per motivo la
mancanza di agricoltori, onde ne debba an-
dare incolta una porzion di terreno; perche
ne di quelli scarseggia questo fortunatissimo
Stato, ne abbiam ragione di lagnarci, che
fimangono in niuna parte incolti i terreni ;
e nemmeno mi si opponga la pigrizia degli
agricoltori, e la non curanza loro, che con
ammirazione € danoi, e da’ foresticri si veg-
gono indefessi a lavorare, e coltivare le cam-
pagne : I origine pttcsto di un tal ircon-
veniente io la giudico per la maggior parte
provenire da questo, che I agricoltore me-
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desimo tocco egualmente, che i cittadini 4

e sclleticato dall’ ambizione, e dal lusso, di -

cui il suo stato, e la sua condizione ¢ su=

scettibile per la viziosa aviditi, ed ingordi-’

gia del vino, tutto si di alla coltura, e all’
aumento delle viti, perdendo, se non total-
mente, in buona parte di vista I’ accresci-
mento, ¢ la ccltura delle granaglie, ed in
ispecie del formento, che pur dovrebbe es-
sere il primo suo oggetto .

N. 5. E di fatti chiunque iroglia dare un’

occhiata alle vigne , che le deliziose ed ame-
ne nostre colline adornano, le vedri senza
dubbio lussureggiant: in modo da sorprendere
chicchessia. L'altezza, a cui si finno arri-
vare le viti , impedisce I azion del sole so-
Pra i grani, che tra I'una, e I altra linea
di esse¢ s1 sono seminati, i quali, maacando
percid di' quel benefico influsso ad ogni ve-
getabile piucche necessario, se mon s per-
dono intieramente , non giungono a dare il
prodotto , che se ne avrebbe senza un s torte
ostacolo. Ecco la pena, a cui si condanna
senza volerlo da se stesso il contadino per
la sua mal ragionata avidita di tutto avere ,
senza badare al danno, che si reca ad un
genere nel tempo stesso , che fa ogni sfor-
Z0 per procurarsene un altro, sebbene di
vantaggio assai infetiore in proporzione.

N. 6. Quale utilita mai si ricava dall’ al-
zare tanto le viti, quasi ‘che elle debbano
servire di ombrosi viali per passeggiarvi di
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socto nelle ore. pilt cocenti del sole 2 Nissun
pro dal sudore sparso nel preparare il terre-
no chiuso dalle opposte linee delle viti, che
seivono come di scudo a’raggj bemefici del
sale con perdita sensibile, e considerabile
del frutto , che senza un tale impedimento
se ne verrebbe a raccogliere. Ne cosi gid
facevano i nostri antenpati, mentre da cin-
quanta, o sessanta anni addietro confessano
1 vecchj contadini medesimi, che tanta pom-
pa, tanto lusso non si vedeva nelle viti, €
che non videro mai totale carestia, fuorché
per cagione di tempeste , od altri simili vi-
ccnde ndipendenti dal modo, con cui era-
no soliti allora di regolarsi circa le sementi,
¢ circa la coltura delle medesime. Eviden-
tissima prova percio ci si porge di un lusso
in questa partc smoderato, e che i confini
dal ragionevole olurupassando, giunse a po-
co a poco ad opporsi direttamente , non al
bene solamente privato, che gran male pur
non sacebbe , ma bensi al pubblico, che pia
di ogai altra cosa debbe ad ogni individuo
della socicta, per cut siamo nati, importare,

N. 7. L’ avarizia dell’ uomo non mai sazia
abbastanza, e che anche in mezzo alla ri-
doadanza non si trova contento, € soddis-
fatto appieno , turtoche un’abbondante quan-
tita di vino ogni anno dalle sue viti, mal-
grado le intemperie , cui siamo soggetti, egl
ncavi, e colla vendita di esso 1} patrimon:io
di granlunga accresca, piu§’ innoltra ancora

I ————
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colla brama di farne una quantitd maggiorey
senzaché gli faccia mestien di comperar al<
tri tondi; possiede terreni non vineati , cha
gli rendcvano quantita grande di ottimo gra=
no, se ne vedeva con piacere ripicni i gras
naj, pensa di ridurre que'terreni in vigna,
in tal guisa divisando di avere Puno, e I’
altro prodotto, quando prima da questi fondi
un solo ne ricavava. Mette egli in opera il
suo disegno; gli operaj scavano alti ed am=
pj fossi per piantarvi le viti: esse si pianta=
DO comn ispsse immense , ed intanto il cam=
po nom & pit atto a dare quel raccolto di
grano, che dava perl addietro. Cosi succe-
dendo la cosa. per quanti anmi si nchiedo-
no, sinché le witi siano a portata, diventa
melanconico per vedersi defreudato della quan-
tita di grano, di cur era solito aver ripieni
i sacchi: fruttano finalmente le viti, abben-
dano di mature uve, si riempiono Iz boti,
speranze tutte di un pingue guadagno lusn-
ghiero, le qual svamiscono al tempo, 1n cui
si vuol far esito del vino, per non trovarsi
questo a vendere nemmeno a ptezzo discre-
to. Tale, e tanta ne fu I’ abbondanza, che
laddove si lusingava il padrone di arricchirsi,
si trova impoverito, e tradito da quella spe-
rinza istessa, sopra di cui fondata aveva la
sua ricchezza.

N. 8. Chiunque voglia di questa veritd
accertarsi, senza durar gran fatica, ne sara
pienaments persuaso, e convinto, qualora




8

non gli incresca di prendere del fatto le op-
POftune notizie da persone spregiudicate in-
telligenti, ¢ pratiche di campagna , le quali,
2dirvero, non mancano, e saranno pronte
a deporre senza riguardo , e far vedere gran-
de assai pit, che non si pud immaginare da
cinquant’anni a questa parte , la propagazio-
ne delle viti a pregiudizio de’ campi, che
Pajono dalla natura stessa destinati pel gra-
no, per le biade, e per i prati.

N. 9. Quantunque dalle vigne piantate
sulle colline , che le nostre regioni abbellis-
cono da ogni parte, si possa raccogliere di
vino a sufhcienza pel paese nostro, ed an-
che pel forestiere, tuttavia mon si contenta-
no molti neppure di tale prodotto , e voglio-
no popolare di vigne anche quelle ampie,
ed aperte pianure, dove pare dovrebbe ad
esclusione di tutt’ altro solo avervi il grano
la sua sede, il suo continuo trionfo a bene-
ficio del privato, e del pubblico.

N. 10. Non ¢ raro purtroppo il rimirare
anche a* giorni nostri i miglion campi delle
pianure dcl Piemonte , ed altri ripieni di viti
coa grandissimo lusso governate, e con sen-
s:bile diminuzione di grano; vin, di cui se
si volesse calcolare il prodotto, non giun-
gera mai, generalmente parlando, a corris-
pondere alle spese, che in esss necessiria-
mente si richiedono; viti, da cui uns quali-
ta di vino ne deriva, il quale, oltre all’es-
scr¢ per se stesso crudo , xiesce il piu delle
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volte alla sanitd dannoso; ma questi riguar<
di non cura 1l villano, che guarda le cose
materialmente , ¢ non le considera negli ef-
fetti , che pure sono perniciosi.

N. 11. La maggiore premura, ed interes-
se di ogni suddito fedele, appassionato , ed
investito di un vero spirito -di patriotismo
cousiste principalmente nel promuovere, mer-
ce lo studio, ed industria sua, e far fiorire
il' commercio nello Stato, da cui sclo lave-
ra rigchezza , ¢ la vera felicita di esso ne
dipende ; ora ¢ certo, che molto piu giove-
rebbe allo Stato il commercio attivo del gra-
no, che non quello del vino, mentre mol-
to piu facilmente si pud trasportare il grano

e per qualunque paese, anche forestlere, e
Fer terra, € per mare trova in ogni tempo
elicissimo esito , e per vantaggio dello Sta—
to, ed anche privato senza grave spesa st
puo conservare nel modo suggerito nel pri-
mo Tomo di quest’opera, e con altri, chs
si crederanno p opportuni per farne poi la
distribuzione negli anni di fallanza, o care-‘
stia, che pur troppo sono a’ giorni nostri
frequenti nel nostro Piemonte , ed anche per’
fornire in tali’ occasioni le forestiere regioni,
onde trarre Y'oro, e I’ argento , e con que-
sto provvedere ad altn generi anche neces-
sar] , di cw manchiamo.

N. 12. Schiantinsi adunque dalle pianure
del Piemonte le viti, e st lascino liberi i
campi al grano, che cxescxa in abbondan~

3
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te messe  a sollievo del gemere mmano; si
schiantino da quelle del Canavese, che pro-
babilmente cosi detto dalla canapa, di cui
naturalmente abbonda a prefcrenza di ogni
altra cosa, ora mai ¢ ridotto a cambiar di
mome , perche altri paesi non gli cedono ;
se pure di gran luoga non lo superano in
somigliante coltivazione, e vi sementino in
vece delle inutili vigne que’ generi, che per
esperienza a’ terremi sono connaturali. Né&
vale il dire, che ciascun agticoltore ha bi-
sogno di vino, e questo non potrebbe ‘ac-
comprare , se fra i beni, che coltiva, non
avesse anche un po’di terreno occupato in
piano_dalle viti, sgombro lasciato , e vi aves-
se unicamente luogo il genere di primaria
mecessita,, senza che dovesse soggiacere alle
ombrose piante di qualunque specie elieno
siano, ostacolo, e impzadimento sicuro alla
perfetta maturita , ed alla rendita, che ne.
verrebbe, qualora liberamentei raggj del sole
wel giorno, e le notturne rugiade sopra di
€550 agir potessero.

N. i3 Le viti intanto con tutta sicurez-
za rimandare si potrebbero a’colli, come
propsia stanza della provida patura lor sin-
golarmente. destinati. Né si abbia timore,
€ie ne venga per questo a scemarsi la quan-
tita all’ ngorda loro brama proporzionata , im-

etciceche ;, raddoppiando le viti nelle col-
gnq, ne viene a risultare pressocche la me-
<asiia quantitd , col vantaggio di piv, che
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questo essendo il sito alle viti proprio, ed
adattato , le uve matureranno assai meglio,
ed il vino riuscira migliore : laddove quello
che ci viene dalle pianure, noa giungendo
mai a matufity perfetta, e conveniente , rie-
sce crudo, aspro, di qualitd men buona, e
quel che ¢ peggio, nocivo , come dissi poc®
anzi, allasalute di chi ne fa uso; onde ne
veagono poi certe malattie , dicui la cagio-
ne a tutt’ altro si suole attribuire, ed in tal
modo insensibiimente cedendo le forze dell’
uomo ¢ condannato a vivere perpctuamente
mutile,, anzi di aggravio alla societa , sep-~
pure una pronta, scbben¢ prematura morte
non viene a liberarlo dalle miserie, che lo
Opprimono . s

N. 14. Vero ¢, che alcune pianure si dan-
no, m cui le vit prosperano, e vini si fan-
no eccellenti, ed al palato gustosi, fra le
quali la dnomata region della Fraschea nell®
Alessandrino , ma ove questo terreno con-
venga al grano, non vi sarebbe gran male,
che anche ivi si abolissero le wviti, giacche
maggiore sarebbe il prodotto, ed il profitto
che si farcbbe del grzno ; né¢ mancandovi
coiline non luagi , che vino di bonta eguale
agh Alessandsini provvedono, nulla perde-
rebbe , anzi gu:dagnerebbe questa Provincia,
che da quella di Acqui assai vicino a dis-
cieto prezzo se lo potrebbe provvedere, o
con cambio in cornspoadente grapo, dicui
non tanto questa abbonda. -
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N. 15. N¢ i contadini per tale abolizione
sentirebbero danno zlcuno , mentre, bandite
dal piano le viti, guadagneranno non poco
sull’aumento del grano, e col maggior pro-
fitto di esso , potranno dalle vicine colline,
da cui tutte sono contornate a non grande
distanza le nostre pianure , procurarsi assai
miglior vino, di quello che ricavino da*
Yoro campi. Le valli stesse, che sottoposte
sono alle colline , dovrebbero unicamente ri-
servarsi od a'grani, od a’ prati, giacchéper
Y ordinario danno le valli un vino crudo 5
perche le uve non possono , come quelle
del colle, maturare.

N. 16. Non bastera poi liberate il piano
dall’ incomodo delle viti non meno, che
Ys vall:, ma converra amche potre rimedio
al gran lusso delle viti stesse delle colline =
Jelegna sono d indispensabile uso per i co-
modi della vita, e pe! commercio , eppute,
come se fosse una cosa di poco, o niun fi-
lievo, sembra, che gli uomini d’ oggidi in-
cauti si studiino di cercare il mezzo disce-
marne la quantita, e di distruggerle per sod-
disfare al iusso delle viti. che si vede ora
mai giunto all’ eccesso: in prova del che,
quale esterminio, quale desolazione, quale
diminuzione da alcuni lustri in qud non suc-
cede ne’boschi, quali schizmazzi, quali la-
mentanze non S $¢atono comuaemente con-
10 il prezzo enorme della legna, cresciuto
da quarant’ anm in qua pia del doppio,
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effetto sicuro della decadenza de’ boschi,

della’ mancanza, e carestia delle medesime.

N. 17. Non & gia gran tempo, che la
legna per gli usi domestici necessatia noa
formava un oggetto di grande importanza ;
ed un padre di famiglia tanto nelle citta,
quanto ne’villaggj non si dava grande fasti-
dio per questo capo: all’incontro presente-
mente la legna ¢ uao de’ principali oggetti,
che danno fastidio a chiurque sia in dovere
di farne la provvisione. Se ne attribuisca in
gran parte la cagione al lusso delle viti in-
troduttosi nel nostro paese , le quali per so-
stenere alte a dismisura, come elleno si vo-
gliono, fa di mesticri munirle intorno, ed
usarvi tanta legna, che al solo mirarle I oc-
chio ne diventa sorpreso.

N. 18. Sono in errore grand'ssimo quelli,
che pensano in questa guisa di tratne mag-
gior frutto , e migliore ; poiché quanto pid
alte sono le uve, tanto meno maturano,
perche piu lontase dal riverberato calore del
terreno , che si ¢ il pit efficace agente so-
pra di esse, ed in minore quantita, perche
prive del necessario umore, di cui nonpos-
sono essere impinguatii tralcy soverchiamente
propagati: si tengano esse ad una discreta
altezza, coms ancora si vede in parecchie
colline praticato, ed allora si risparmierd o
in tutto, o in buona parte la legna. Neso
capire , come i contadini cost temaci delle
opigioni loro tramandate da’laro antenati,
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in questa parte tanto si alfontanino da’losa
usi : non facevano g tanta pompa delle viti
i contadini, che li precedettero, e per con-
vincerci di tale verita, basta osservare , che
ancora di presente in moltissime colline del
Monferrato principalmente, dell’ Asteggiana,
¢d alre. In fine di ciascuna vigna avvi la
sua propria dote di pali, consistente in un
cannéto : con sole canne si sostenevano le
viti, perche ad un’zltezza tenmevansi, che
quelle bastavano, senza rischio, echel im-
peto de’ venti le atterrasse, por la maggios
robustezza, che ne veniva ad acquistare la
pianta, la quale noa obbligata ad avanzarst
tanto in alto-, aveva campo di rinforzarsi,
¢ rendersi atta alle contrarie potenze.

N. 14. Non ¢ con tutto ci® mia inten-
zions di biasimare e disprezzare il modo di
quelli, che le viti abbandonano, e libere
lasciano andare sopra alti pioppi, o sopra
alte piante, ben sapendo , che le stesss
usanze non sono adattabili a tucti § paesi,a
tutte le regioni, siccome noa ¢& proprio di
tutti i pacsi il lasciar le viti serpeggianti pey
teria, sebbene in certi luoghi cosi veggia-
MO essers1 praticato mai sempre, € prati-
carsi ancora a’ giorni nostn , le quali ci for-
Biscono di ottimi vim, € gemercsi. Di talk
costumanze nom ¢ qui il luogo d'indzgarne
le cagicni, le quali sascono da’siti, edalla
qualita de’ terreni medesimi, in cui e vigne
$QnO piantate .
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N. 20. Io patrlo delle colline, da cuijsia-
mo circondati, le quali possono temersi, e
trattarsi in. modo., che se ne ricavi la me-
desima quantitd, o poco meno di vino, e
migliore sicuramente , purche vi si voglia ap-
plicare ne¢l farlo con diligenza : ed affinché
maggiormente appaja il dacno, che dalla
propagaziome delle viti ne viene al pubbli-
€0, uopo non ho dindagarne argomenti
lontano , avendogli sotto gh occhi ad ogni
passo , che nelle nostre colline si vada fa-
cendo . Certissima cosa ella si ¢, che la vite
¢ una pianta, la quale ama il caldo, ed
sempre migliore il vino, ed ha maggior for-
za, quanto maggiormente ¢ calda la regio-
ne, d' onde egl viene; laonde nel piantae
le vigne deesi ragionevolmente aver questo
riguardo , che non abbiano altro aspetto,
fuorche quello di levante, e di mezzodi;
vorrei escludere il ponente, ma per non ti-
farm' addossn la critica acerba di parecchiy
lascierd in buona pace, che se ne piantian-
cora verso ponente, a totale esclusione dell”
aspetto di settentrione , regione di sua na-

tura fredda, acta, e destinata piuttosto a

generar funghi, che non uva. Dovrebbero
percid venir le viti collocate in regioni ris-
guardanti la m2zzanotte, intieramente schian-
tate, ed a loro luogo seminati, o piantati
boschi, loro vera sede.

N. 21. Quali siano le circostanze , in cw
conyenga coltivare le viti , quali siano lg za-
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gioni , per cui soventi non convenga , e quale
sia il modo, con cui tenere si dcbbono le*
viti per non recar danno, ‘e scarsezza alle
legna, ho finqui dimostrato : - epperd potra
I agricoltore, da quanto dissi, e da quanto
dird in appresso , fare 1 suoi conti quando ,
come, e dove, coltivare debba le viti seuza
preguudicare ad altn puy important: prodotti.

§. 11

Generalmente si vuole, che i mi-
gliori vini siano quelli, che pesano
meno ; il che non & vero, se non
de’vini d’una data specie paragonati
fra di loro. Non vi ha certamente dub-
bio sulla squisitezza del vino di Toka:,
eppure pesa assai prr di molti aliri.
I pii ricercan sono i seguenti: di
Suint Lauren: nella Provenza, di Fron-
tignac nella Linguadocca, di Bourgo-
gne e di Champugne, di Bordeau nelia
Normandia , de’ quili ve n’ha di pit
qualita : fra gl haliani & celebre il
Montepuiciano . e 1 Eleatico in Tosca-
na; il Montefiascone nel Patrimonio di
S. Pietro, ‘Ia Lagrima Christi nel Re-
gno di Napoli, e quel di Siracusain
Sicilia , 1 Ficcokis nel Friuli ec, In
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Ispagna vi & quel di Malaga nel Re.
gno di Granata, quello di Alicante
nel Regno di Valenza, e di Xeres
nell’ Andalusia ec. Tra 1 vini di Ger-

mania sono rinomati il vino del Reno-

e della Mosa, il Tokai d’Ungheria,
la Malvasia di Chio, il vino di Creta,
di Cipro ec., quel di Madera, e delle
Canarie, e quel del Capo di buona
sPeran{a in Affrica: quale di questi
vini sia il pil eccellente, non ista a
noi il definirlo; e niuno dee farsi ma-
raviglia, che ognuno preferlsca quello
del suo paese. Sovente perd avviene,
come nota il sig. Falmont di Bomare,
che gli uomini cangino di gusto, e
chi a principio di tavola non vuole,
che Bourgogna, alle frutta poi prefe-
risca quello di Sciampagna.

N. 22. Nel Piemonte 1 vini nostrali pit
ticercatt sono il nebbiolo, la malvasia, la

barbera della Fraschea, la passeresta ; il mos-.

catello, il greco , I eleatico , la pelaycrga lo
pnme cinque qualita sono comuni ali’ Asteg-
giana , Monferrato , ed "Alessandrino, il mos-
¢atello 5 il greco, e I’ eleatico sono vini, chg
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i particolari di' diverse regioni si procurano
con particolare diligsnza, ed appena per uso
proprio,, € non per farme smercio: quello
di pelaverga ¢ rinomato n:lla Provincia di
Saluzzo; il vino di Nigza, di Lunello, e di
Sardegna sono molto amati in Piemonte ,
oltre quelli dall’ Autore nominati. E quello,
che giova dire a confusione di noi Piemon-
tesiy si ¢, che abbiansi tante ottime qualita
di uve, tants bellissime esposizioni, tanto
terreno per le viti adattato, e cosi poco
d ordinario conservinsi, e facciansi ottimi 1
nostri vini per le negligenze, di cui avremo
altrove a parlare ; il fatto perd si &, che,
usandusi le dovute cautele, non sono molti
de’ nostri vini inferiori in bonta a quelh dali®
Autore nominati.

§. INL

Osservd Denina che sotto il regno
di Luigi XIV. fra gli aleri disastri
dell’ [talia’ non leggiero fu quello di
sprezzare i vini Iraliani comunque ot-
timi, e preferire i Francesi, pe’ quali
I Italia paga anche oggidi un fortis-
simo tributo alla Francia ; forse non
per altro preferiamo i vini forestieri
a' nostri , perché I'uso quotidiano di
questt in qualche modo ce gli avvie




19
lisce, e forse anche cid nasce, per-
ché inFrancia sifanno vini con mag-
giore diligenza, ed arte. Ma se que-
sta seconda & laragione, inluogo di
far venire di Francia i'vini, bastera
chiamarne i vignajuoli, o coloro che
fanno il vino, giacché abhiamo uve
non inferiori alle loro : si sa in fatti
per molte sperienze,, che i nostri vini
accuratamente fatti non la cedono pun-
to a’forestieri.

N. 23. Egli ¢ certo, che il lusso pili, che
il piaceze ci fa preferire i vini forestieri a’ nostri;
e non ¢ infrequente , che beviamo , € paghamo
i nostri vini tenuti per qualche tempo in barili
incatramari con qualche miscuglio non sem-
pre innocente, come vini navigati: che il
trasportase presso dinoi le buons viti, ed i
buoni metodi sia piu sicuro mezzo petr aver
ivini buoni, che il farli venire da lontano
paese, & cosa fuor di dubbio, e da molti-
plici esempj comprovata : di questi metodi
parleremo a suo luogo. La saggia asserzione
dell’ Autore sull’ utilitd di trasportare non 1
vini, ma 1 coltivatori forestieri, viene com-
provata dal' non rimoto esempio del Friuli,
dove col solo trasportarvi i diligenti vigna-
juoli T oscani, sonosi migliozati i vini: glova
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altresi trasportate da estero paese le viti di
buona qualitd, del che ne abbiamo esempj
nel Piccolic dol Friuli , nell’ Eleatico di Tose
cana ec.

{ = ===y
CAPO 11

Della natura delle viti, e delle yarie
specie di esse .

S. L

Alligna la vite ‘in tutti i paesi fra
il grado 30., ed il go0. di latitudine,
ina non vegeta, ove soverchio & il
caldo, e troppo rigido é il freddo ;
cioé pilt presso all’ equatore, o pil
presso al polo. Fa meraviglia pertan-
to, che non siasi tal pianta trovata
in alcun luogo dell”emisfero Australe,
sebbene ortimamente riesca nel Tacu.
man, e dal Capo di buona speranza
ci venga un vino, che per la squisi-
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tezza supera tutti gli aliri. La vite,
essendo una pranta debole per se, e
rampicante, ha bisogno di sostegno
per istar alta da terra, a tal uopo ¢
fornita diviticcj, o capreoli, co quali
si attacca alle piante vicine , se ne
trova, e vi si avviticchia 1n mgdo,
che loro sale in cima, e co’ parﬁpini,
e co’tralcj tutta la copre, I'adombra,
e talor la soffoca. Ha la viie gros-
sissime radici , colle quali stendesi an-
che fra le screpolature degh scoglj,
e conesse quasi conuncuneo le fen-
de. Nella vegetazione sua non & di-
versa dalle aitre piante: sviluppansi a
primavera le gemme, che nel potarla
le si sono lasciate, e daesse vengo-
no nuovi tralcj, pampini, ed uve.
Quanio la stagione ¢ propizia, sfio-
risce in un giorno solo, per lo pil
alla fine di giugno, e comincia allora
a vedersi 'uva, la quale crescendo,
e pel nutrimento della rerra, e pe’
raggj sclari a prircipio € acerba, quin-
di divien dolce, ed in autunno ma-
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tura, ot pill, or meno tardi, giusta
la qualua, I esposizione del lungo , e
I irfluenza della scorsa stagione. In
un terreno atto alla vite, ove non sia
potita, da una quamitd d’uva incre-
dible. Con tutto cio giova potarla,
poicpé avendo meno tralcj produce
vitio' in minor quantitd bensi, ma as-
sai migliore, ed essendo potata a do-
vere dura piassai lungamente , e sem=
pre pilt buone ne sono leuve. Nella
Sciampagna, ed in Piccardia vi sono
delle viti, che hanno cento anni, e
in certi paesi d’ ltalia tiensi, che ne
siano ancora cresciute a perfezione ,
quando .non hanno esse compito un
secolo. :

N. 1. Il majuclo promette di essere feoe
condo , quando abbia i nodi assai fitti . e gli
occhi ben rilevati, poiche questi, quando: so-
no bassi, ed adereati-al tronco, pet lo pitt
svolgonsi in foglie, anzicché in tralc) , ed
uva. Il tralcio o non fa uva dopo Ia quinta
O sesta gemma, O fa de’ grappolini di niun
conto, e gliantichi ben conoscevano la ste-

nilita della cima de’tralcj , che chiamayano
sactta . Osservasi, che m un. tralcio potato,
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eneralmente I’ occhio pit vicino al taglio
p

meglo , e prima degli altri getta, onde bi-
sogna tenerlo bene in conto.

: §. 1L

Sebbene lavite abbondi di pampini
e larghe foglie , cid non ostante es-
pira poco umore , del che si & ac-
certato Halles coh molte sperienze,
e Guerard ha trovato cosi succedere
in tutte le piante, che danno un frut-
to sugoso , e pingue ; per questa ra-

ione le uve selvatiche , poiché ripa-
rate dal sole colle foglie, e co’ pam-
pini hanno ancor minore svaporazio-
ne, e di rado maturano. E siccome
la quantitd del nutrimento & propot-
zionata alla svaporazione, ne risulta,
che la vite sostentarsi possa, anche
traendo poco sugo dalla terra , e per-
cid potersi anche piantare in terreni
sterili, ed essere fruttifera, ancorche
corra una stagione asciutta.

N. 2. Le viti non solo allignano fra'i
sottzmi di fabbriche, e su nudi sassi, ma v1
‘portano un frutto squisito, ¢ danno un viso
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pregievole pel gusto, e per laforza: la vite
ama un clima temperato fra I’ umido, e I’
asciutto , ma piu le nuoce la pioggia sover-
chia, che la siccitd, per la quale la minore
copia & uva viene generalmente compensata
dalla bontd. del vino. Inoltre la soverchia
umidita ‘nuoce anche all’ anno vegnente non
lasciando abbastanza maturare i tialcj, che
debbono fruttare . Evvi una data temperatura
di atmosfera ottima, e mirabile per concuo-
cere le uve, ma non siésaputa ancora ben
deteiminare , e quel, che e peggio’, viene
assai di rado.

N. ;. Daila teoria dall’Autore indicata re-
lativamente alla poca traspirazione delle viti,
§' pud argomentare , quanto male convenga
il porle in bassi, ed umidi terreni ; si pud
arguir eziandio il preg'udizio, che loro pro-
viene d:l copioso concime, che indiscreta-
mente s da loro senza d'fferenza dieta; im-
perciocche le viti, sinche sono novelle , e
non frutt'ficano ancora , possono bensi ap-
profittare d'opportuno letame , che le fa belle
€ vigorose, ma poiche adulte sono , e messe
a frutto, il concimarle le fa frondeggiare
con eccessivo lusso, e ne rende scipite le
uve. Nella casa da me abitata nel palazzo
dell’ Ntustdssimo sig. Conte - Commendatore
Don Pietro Gaj di Quarti , esposta al mezzodi

ho radunti 11 muro due prosperose viti, una

d’ uva b:anca lulienga, ed altra di greco; «sss
sono p:amtate in poca distanza del muro , ed
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¢ selciato il pavimento del cortile, ove so-
no piantate, ¢pperd da moltissimi anni ncn
sono state n¢ zappate , ne concimate , ed il
sottoposto terreno non ¢ che un composto
di terra sclciosa mista ad un po’ di argilla;,
¢ dicrgta, cppure prosperano a meravigla,
e mi servono per una parte d’ombra alle
quattro finestre,, che tengo al primo piano
da quella parte, ed in ogni anno ficcio una
buona raccolta d’uva preziosa. Da cid vie-
ne sempre pii a risultare, che alle viti ,
quando sono adulte, riesce affatto inutile il
conzime, e starei per dire anche la zappa-
nur:, se non che resta opportuno zappare
quslie delle vigne per liberar le radicr dalle
e, e dagli insetti, di cui non hanno a
icmere le dette due viti poste fra i sassie

s. 11

Derivano senza dubbio da quella ,
che chiamiamo selvatica , le specie tut-
te delle viti, che si coltivano. Mol-
tissime queste sono, cosicché in una
sola vigna del gran Duca di Toscana
ve ne ha 300, specie indigene tutte
dell’ Iralia, o della Grecia: di tutte
queste s1 sanno i nomi, ma ve n’ha
ben altre molte, che né nominare ,

né annoverare possiamo . Tutti i paesi
Tom. 11l
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ed ogni piccolo distretto di essi han«
no delle specie particolari a loro, alle
quali danno nomi loro proprj, e al-
cune diesse trasportate altrcve, cam-
biando luogo , hanno pure cambiato
di nome, onde da questo solo non
possono distinguersi , e riconoscersi
nemmeno nell’ Itaha nostra. Quindi
un maestro d’agricoltura non dee per-
dere il tempo nell’ insegnare la no-
menclatura delle viti, e bastar dee I’
insinuare agli agricoltori di non pian-
tare mai alcuna specie di vite, se non
sappiano di essere di buona qualita ,
né alcuna specie doversene conservare,
se dalla sperienza non consti essere
veramente buona.

N. 4. Stimo anch’ io inutile dare un ca=
talogo delle uve del Piemonte , mentre va-
rizndo le uve di nome in pressocche tutti i
territor), non servirebbe che a recar con-
fusione L'esperienza suprema maestra d’ogni
arte dee essere la gwda all’ zgricoltore per
prefetire pih upavite , che I'altra, ed adat-
tare la qualira delle viti alla qualita, al clis
ma, all esposizione del terreno.




CAPO IIL

Della qualita del terreno , e del clima,
e de’varj generi delle viiis
B
§. L
L certo che dalla qualird del terre-
no molto dipende la bonta, e I’ ab-
bondanza de’frutti. Per piantare una
vigna ¢ da preferirsi un rerreno roze
20, ed incolio a quello gia messo a
biade, o a piante. Convengono tutti
gli scrittori di cose agrarie, e lo ccm-
prova 1’esperienza, che se vogliansi
rip.antare viti, ove altre ve n’ erano
diazi, pocoben viallignano, e per=
che 1l terreno & impedito dalle mol-
tiplicate radici, che si incrocicchiano
e s intessono i mille modi, e per-
caé la terra resta ancora, per cost
dire, avvelenata dagliavanzi di radici

invecchiate , e perite. Quando non
abbiasi terra incolta per piantarvi la
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vigna, si pianti almeno in uncampo
aperto , ove non siano alberi, e se
nemmeno questo si puo avere, pro-
curisi almeno che glialberi siano po-
chi, e bassi, onde adombrino meno
che & possibile il suolo. Non rimet-
tasi mai uhavigna, quando sen possa
ameno, ed ove pur cio far si voglla,
svellasi prma tutto quello, che vi ¢
di vite vecchia, voltisi sossopra pro-
fondamente la terra, onde portinsialla
superficie le radici, e si abbrucino .
Allora coprasi il terreno ben lavorato
liberamente con letame vecchio , o
con terra presa in luogo incolto.

N. ;. La scelta del suolo ¢ invero il puato
piu importante nella piantagione delle viti,
Cio nondimeno, non lestensione del suolo,
che vi si confa, ma il bisogno dcl vino pel
commercio od interno, od esterno di un pzese,
ed il bilancio dell’ utilita, che se ne ncava
a fronte d altre derrate, che puo il fondo
stesso fornire , debbono soltznto determinar-
ci a porre la vite; poiche il maggior pro-
fitto, che di vetto si possa ricavate da un
campo senza isterililo, ¢loscopo pu drit-
to dell’ agricoltura. Appartiene a clascun o=
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polo su di cid un particolar giudizio fondato
sulls circostanze gia sovra enunciate, e che
andremo enunciando , e queste debbono es=
sere le maestre per insegnare, se convenga,
0 no, comse sidisse nel primo capo, pian-
tare la vite.

N. 6. Questa pianta , particolare ricchszza
de’ nostri climi temperati , ama, come git
ci dice I’ Autore, le terre innocenti, e me=
diocri, I’ aria mite , libera, e pura. Nelle si-
tuazioni destituite ad un certo grado di tali
qualira ,non si ha a potre, se uno straordi-
nario economico oggetto nol persuada. Noi
non possediamo n¢ frutto pin sugolento ,
n¢ bevanda con semplicissima preparazione
pit pura, e durevole del vino. Sarebbe for-
za dedurre da cio, chs la vite fosse archi-
tettata a capaci succiatoj , onde imbere, ed
insieme a minutissimi organi, onde preparare
con finezza i sughi, quand’anche lasua Jeg-
gierezza, la sua duttilita, i frequenti suor
nodi non celo manifestassero. Ma n¢ i ben
complessi, e stretti fascetti di capillari fibre
providaments disposti sui tanti nodi dclla
vite , e la finissima tessitura de’ diramati pic=
ciuoli de’ grappoli non sono capaci di ostara
al passaggio col miglior sugo d¢ sottilissimi
corpuscoli odorosi, o de’ vapori di una ter=
ta o palustre, o gessosa, o salmastra, o
da qualunque altro pagge, o acrimonia con-
tagiata.
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N. 7. E’ di moltaimportanza lo scanzare
questi irrimedizbili malori , epperd converra,
pria di porre la vite a suolo in questa pro-
duzione non per anche sperimentato, scen-
dagliarlo ad un buon piede, e mezzo di pro-
fondita , sede ordinaria delle sue radici. Av-
viene sovente, che sotto un leggiero strato
di sana terra coprasi il maleolente tufo, od
aitra pernicicsa sostanza. N:lle terre assai
fertili, se sane, e ben situate prospera piiy,
che altrove la vite; ma se da un vimo di-
bole, e sciapito, a compenso pero molio
abbondante: e la fiacchezza di tali vini sara
oguor maggiote in ragione dell’ umidita, &
della scioltezza del suolo. Si giunge all’'cp-
pisto dalle terre egualmente fertili, ma -
siemne ben dense ad ottenere de’ buoni vini,
ma di rado si accoppiano queste due qua-
lita. Non sembra per altro, che in veduta
economica debbansi destinare simili terre uber-
tose, e ptincipalmente, se siano irrigue,
&lla vite, e solo qualche interessznte parii-
colare cir:ostanza potrebbe persuaderlo .

N. 5. Nz’ suol magri, quando non siano
quasi del cutto sterili, crescono umil@, 8
s:arse di frutto le viti, e vieppii se siano
esse o troppo demse, O troppo rare, estra-
mi facili ad incontrarsi in questa classe di
terre. Se ne ricavano non pertanto con ris-
pettiva utilitd de’ vini spuitosi, saporiti, e
durevoli pib, che dalle altre terre dotate di
mediocre consistenza tra i predetti due estre-

|
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mi, e soprattutto dalle pietrose. Escludansi
pol sempre le pure crete, ¢ le sopra semi-
nate d’ una sczbra, e frangibile concrezione
simile a ssssolino , terre tutte infelici, e ni-
micissime della vite Le terte mezzane sono
di turte le altre le pitt proprie alla vite,
quelle in patticolare , che composte sono da
una proporzionata mescolanza di terra sel-
ciosa, e di creta sciolta; ivi la vite bem
ccmplessiorata produce copiosi, e durevoli
vini. Se tali tetre sieno insieme dominate
dall’ aria aprica, e soleggiata, saranno i vint
sovra gli altri pit eccellenti.

N. 9. L’ara troppo umida, fredda, o
crassa sono fatali alle uve. L’aria umida fa
lussureggiare la pianta , ed il frutto visiim-
pingua di sovrabbondznte , e cattivo sugo:
I aria fredda ne impedisce la maturita : la
crassezza fa & ordinario marcire i grappoli
sul maturare , e pit facilmente i serrati, ©
di buccia dilicata: la opacitd ¢ similmente
nocevole . 1 tralcj riescono fiacchi, e male
stagionati . Molti grappoli fiorendo perisco-
no; meno dominati dal sole, e dal vento,
tardo asciugansi dalle rugiade, e pioggie;
onde nelle dense campagne n¢ buona, n¢
abbondante essere suole la vendemmia.

N. 10. Varia ¢ la giusta ragione di porre,
ed educare la vite nelle diverse situazioni.
Errano pur troppo in questa parte gli agri-
coltori , attenerdosi alle pratiche del paess
senza reito giudizio generalizzate . Ben pa-

=
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che sono le Provincie un po’ estese, chs
non abbraccino degli spazj di terra, e d'aria
di varie qualita. Ovunque diasi questa va-
riazione, d"uopo ¢ diversificare la configu-
razionz della vite, mentse ¢ follia il preten-
dere, che terreni ineguali di forza possano
prestarle nodrimento eguals. Ne’luoghi fer-
tili la bassa vite per la copia del succo a
poco spazio ridotto non farebbe, che lussu=
reggiare co’succhioni. N¢’ magn la ramosa
per lo stento istenhirebbe : cio avviene ap-
punto, ove in varieta di circostanze non si
sa adattare, fuorch¢ una sola maniera a que-
sta coltivazione .

§. I1.

Come giova alla vigna un buon
terreno , cosi le giova una buona es-
posizione. Quale qaesta debbe essere,
non. ¢ ancora ben deciso presso gl
Agronomi; altri preferiscono il levan-
te, o verso silocco, altri il pieno
mezzodi ; v’ ha pure chi loda Pespo-
sizione di tramountana, come quella,
in cui le viti sono pitt fertili. Noi
con Columella consigliamo di plantar
le vigne esposte al mezzodi ne’ luo-
ghi freddi; all’ oriente ne’ tepidi , ove
Perd non siano soggeti al gelo, ed
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alle brine; peiché se soggiaciono al

freddo di primavera, giova di esporle
a ponente, quartungue venga fale es=
posizione da Firgilio riprovata. Ha
peto ragion Plinio di dire,, che non
si puo dare intorno a cio una regola
costante, dovendo il coltivatore adat=
tarsi al clima, ed al terrenos

N. r1. Il sole non solo concuoce, € ma-
tura 'uva, ma le da altresi una certa dol-
cezza, e forza, del che siamo cosi persua-
si, che dalla maggiore, o minore genero=
sita del vino giudichiamo di qual clima egli
sia. Qwndi non < fa marsviglia, che le
viti di Germania pottate al Capo di buona
Speranza diano un vino cosi squisito , € cosi
celebre. Osserviamo similmente nello stesso
paese spesse volte, anzi nel medesimo colle
da vin eguall aversi uve diverse secondo la
diveisa esposizione della vigna, a mezzodi,
od a framontana. Gl alberi fruttferi sparsi
per la vigna fanno pit danno al prodotto
dell’ uva, che noa recano ¥antaggio col loto
frutto ; poiche adombrano le viti, e suc=
chiano dal terreno il nutrimento, che loro
servir dovrebbe .

By
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§. IML

'V’ ebbe anticamente. e vi ha tuts
tora di molite maniere di vigne: or
le viti afoggia d’arboscell: con tronco
corto stanno senza sostegno ; or sono
sostenute da’ pali; or messe a pergo-
la, or a canne P od a pali appoggiate
co’ tralcj tirati in fuori, e distesi In
giro; or maritate agli alberi, e sudi
essi arramplcantlsl e talora distese,
e strascinantisi per terra. Pare, che
ogni paese abbia una maniera sua pro-
pria di-coltivare le viti, ma conver-
rebbe chiedere ad ogni vignajuolo ,
dice Rogier, se abbia fatn gh oppor-
tuni sperimenti per assicurarsi, che il
metodo da lut tenuro & il pi con-
forme alla qualita del suo paese, ed
alle circostanze; o se piuttosto norm
altra ragione abbia di preferire la sua
maniera di coltivare a quella degli al-
tri, che I’avere cos1 appreso da’ pa=
dri suoi, e dagli avi.

N. 12.Se consideriamo la natura della vite,,
¢ chiaro, che essa vucle wa albero , od un
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pergolato , su cui si alzi, e stendasi, e al-
lora cresce maggiormente , ¢ maggior uva
produce ; quelli peré, che amano la vite bas-
sa, dicono, che quanto pii si alza, tanto
meno sente I’ utile riflesso della terra battuta
dal sole , e menbene matura il frutto. Que-
sti pero debbono considerare , che alla vite
quanto ¢ utile il calor moderato, tanto nuo-
ce il soverchio; onds gli antichi insegnaro-
no, che ne’'pogg) molto esposti al sole la
vite sitenesse ben ricoperta di pampini, ed
ove questi mancassero, si adoperasse dello
strame , 0 rami d’altre piante: a cid dee far
attenzione chi s’ accinge a spampinar le viti.
Aitronde non ¢ gia il solo caldo, che ren-
de le uve migliori, ma la luce del sole, e
la ventilazione, onde nelle serre, ove hanno
certamente caldo maggiore, men saporite ,
e perfette riescono , che all’aria aperta.

N. 13. N¢l Piemonte , come nella Lom~
bardia, ¢ generalmente poco in uso la vita
sullalbero, ma si sostiene co’ pali tanto a
filare, che a banchetta, a gabbiolo, 0 a perm
golato. Nelte coltivazioni basse si vede cfallac
pratica quanto bene¢ sia inteso comunemente
il precetto degli antichi di alzare tanto pit
la vite, quanto ¢ pit basso, ed umido if
piano del terreno, eppsrd siusano i pergo-
lati, su cui P'zria pu facilmente dilegua le
rugiade , ¢ le nebbie: i coltivatoni de’ colly
all opposto educano la vite bassa, ed a fi-
lari, poich¢ Ja miglior magiera di coltivase
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Ya vite & quella, in cui col minor detrimento
decifondo pud essa ricevere isughi della terra
e gliinflussi dell’ aria, e del sole, e secon-
dare al tempo stesso la paiia inclinazione sua
di alzarsi, € di stendersi. Senmibra, che il mi-
glior metodo di tenerla sia quello di spalliera,
mentre silascia alzare la vits, come ella in=
clina, quind: si dirigoono i tralcj lateralmente,
giacche a lei piace di stendersi, non sono
pecessaij tanti pab, né¢ molto alti, bastando,
che nella fuga di ogni trabucco vi sia ua
paloritto, il quale serva d’appoggio per le-
garvi a traverso i piccoli bastoncini, o can-
me, cu debbesi la vite appeggiare, ed es-
sendovi alberi difrutti, o aluri, si risparmie-
ranno anche 1 grossi pali suddetti , ossiang
plantoni; I'uva godrd p.u facilmente di tutti
1 benefizj dell’atmostera, maturera piu facil-
mente , ed egualmente, e sard piu facile a
gaccogliere , levera meno d ombra 2’ filar1 ,
che sono addietro , € non rubera i benefizj
dell’ aria, e del sole al sottoposto terreno.,
in cu' potrd godersi un mediocre prodotto;
si fara economia dibosco , e quel che molto
importa, meno marciranno le uve, perche
meno ingombrato da’ tralcy, e da’ pamipini,,
¢ pit esposte all aria, ed al sole,




CAPO IV

Delle Vigne nuove.

i
s. L

Chi vuole piantare una buona vigna,
non si fidi ad altri, se & possibile,
ma vi attenda egli stesso. Non com-
pti daahri i majuoli barbati, ma fac-
ciasi un vivajo di viti di ottima qua-
lita, e ben conosciuta, e da quello
tragga le viticelle, che gh abbiscgna-
no. Que’ majuoli, che vengono d’al-
tronde, comecché buoni, soffrono
sempre, e si deteriorano cangiando
_suolo, e clima, né altronde alcuno
non é& mai sicuro d’avere majuoli di
quella qualita, che gli € stata pro-
messa. Giova pertanto piuttosto per-
dere due anni, aspettando, che i maj-
uoli posti in terra siano in istato di
essere trapiantati per essere ben sicurl,
che la vigna vestesi di viti ottime.
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Trovati i buoni majucli, scelgasi il
luogo opportuno, con somma diigen-
za s1 zappi, e con egual cura la vigna
si pianti, e si1 coltivi ; dacio dipende
1l determinare, se bea s’ impieghi il
denaro speso nel formare la vigna.

N. 1. Muovono gli Agronomi la quistio-
Bne, se convenga preferire la barbatella al maj-
wolo : in ogni modo il vivajo conviere,
ed assai conviene, che ogni possessore di vi-
goe abbia un vivajo suo prcprio , ed a sua
dispcsizione . In cid perd a molte cose deb-
besi por mente. I majuoli siano posti in linea
retta, e laria vi circoli liberamente, al quak
ucpo conyvien serbare la distanza di due brac-
cia, € mezzo tra upa fila, e Izltia; negli
spaz] della pizntagione non occupati nelle
ajuole , volgarmente prose , non dcbbesi frap-
porre alcina semente,, e prod.tto; i piedi
de’ majucli debbono ¥ un dall altro porst dis-
costi un’oncia; il lavoro del vivajo, dove il
terreno ¢ forte, dovra farsi io guisa, che si
ammonti la terra vicina al filare , e dove !
terreno ¢ naturalmente leggiero, dovra farsi
in maniera, che la terra si avvall alquanto,.
e faccia conca intorno adesso, perche I ag~
qua piovana vi si s ffarmi delcemente.

N. 2. La narura del suolo di un vivajo.
Potra bensi essere piuttosco asciutta che umi-
da, ma sara scmpre spedieate , che v si
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possa all'occorrenza derivar I'acqua, giacchd
1 majuoli periscono, e soffrono I’ asciutto s
due volte st ;dgg:cluino, al principio cio¢,
ed al fine di maggio, non pero inal ne’tee
mesi caldi, ne’ quali I'adacquamento ¢ di
impedimento alla maturanza de’ capi; cosic-
che rimanendo questi troppo teneri soggia=
ciono poi ad ogni lieve intemperie. Se nel
vivajo si tengono barbatelle ad oggetto di
fate rifuse, s1 denno lasciar loro tutti i tral-
¢j, di cui sono esse fornite , incurvandoli in
guisa, che rimanga in terra il seno dellaloro
curvatura. Per tal mezzo si traggono da una
barbatella due, o tre viti, che cosi procu-
rate, diconsi rifuse. I majuoli s sogliono
lasciare con indolenza serpeggianti nel vivajo
per terra sino a tre anni, il che pregiudica
alla loro buona venuta si per la mala dire-
zione del sugo, come pel grande ombreg-
giamento, che per tal giacitura ricevono..
Miglior consiglio sarebbe fino dal loro pri-
mo spuntare | accompagnarli col sostegno
di ramoszelli a nparo del doppio disordine
accennato. Quando si fanno rifuse, bisogna
allontanare , piucche si pud, un tralcio dali®
altro .

N. 3. la terra del vivajo deesi procurare,
che sia omogenea a quella delle rispetiive
vigne : e debbesi ben colturare, slleggerire,
e concimare con bene stagonato concio,
all’ opposto della vigna, che s’ impingua col
letame giovane, & leggiero, doye pero resia

B
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ne::ssario di concimarla, come ahbiamo
sopra notato. Dopo tre anni di vivajo,teu}r
po ordinariamente bastevole, perche i maj-
uoli facciaco le debite prese, conviene, tra-
piantandoh al sito stabile, smozzicar secon=~
do I'arte le radici del piapo inferiore, le=
vando onninamente qu:lle del secondo, e
terzo piano immediatamente al fusto, dando
al detto inferiore piano di radici appena un
pelmo di profondita sctto terra, cosicche I
ultmo pil basso nodo rimanga sepolto, @
gli altri restino sccperti sopra terra. Per sif-
fatto modo le ralici di questo nodo awianm
tutto | agio di pullulare, senzache le radick
del nodo inferiore ricevano pregiudicio da
quelle de’nodi superiori.

11

Pel vivajo delle viti scelgasi un ter-
reno mezzano, piuttosto asciutto , tra
il magro, e 'l pingue; in tal manie-
ra, o il majuolo avra a trasportarsi
in terra leggiera, e non trovera molta
differenza, o si trapianterd in suolo
pingue, e vicrescera rigoglioso. Zap-~
pisi bene il terreno, e rivoltisi aila
profonditd di due piedi, e mezzo;
indi mettansi git 1 majuoli alla di-
stanza di tre piedi 'uno dall altro,
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seminando lo spazio di mezzo; prima
di tutco pero, il ripeto, scelgasi il
majuolo, che sia di buona qualita.

N. 4. La scelta dee riguardare due puat;
poich¢ non basta, che sia di buona qualita
la vite, di cw prendesi il tralcio , ma ¢ ne-
cessario altresi, che prendasi da quei rami,
che sono i pit fecondi. Ottima vite si re-
puta quella, che molto frutto produce, e
molto legno: che ha le giunture rare, nd
¢ troppo tardiva, e che di buon vino. N3
per ben giudicare del pregio di una vite basta
una vendemmia sola, ma & necessario osser-
varne la fecondita, e la bontd per piti anni
di seguito. Il majuolo, rozzola, o rasole,
O risojra ¢ un tralcio nuovo nato sul rame
dell’ anno antecedente : cosi chiamossi perla
sua figura, somigliando ad un maglietto, o
martello , quando dsl ramo vien IECISO , poi=
che gli antichi lasciavano una parte di que-
sto da ambo 1 lati del majuolo. Or pero
cosl non si usa, e taghasi il majuolo a filo
del ramo: ottimi sono quelli, che tagliansi
dal mezzo della vite, anzicche dalle estremity
piu lontane dal ceppo, osservando perd, che
abbiano gia data prova di fecondita.

N. 5. Scelgansi i majuoli, quando si po-
tano le viti, e ricopransi di terra, lasciando
fuori tre, o quattro gemme in luogo umi-
dstto, ed opaco, ove restano sino al tem
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po di piantarli, il che dee farsi come pits
presto si puo : nel piantare il majuolo, pon-
gasi in terra la parte pil grossa, daddove
pit facilmente mettera le barbe opportune.

N. €. 1 difetti organici, ed insieme pilt
dannevoli del majuolo somo: 1. il raddop-
piamento , il quale consiste nella unione di
due, o tre germoglj incorporati I'uno coll’
altro in un solo tralcio: 2. la notabile dis-
crepanza del & intorno , per cui troncato at-
traverso orizzontalmente, non ritiene il tral-
cio la figura de’ ben simestrizzati della sua
specie : 4. il processo gravemente tortuoso,
e quasi_circolare causato dalla contrazione
delle fibre sull’uno de’lati: 4. la spirale
teedenza delle tibre, ella si manifesta este~
riormente agli occhi, che allora non descri-
vono pit nella succession loro due rette: .
tutti i tumori, e le lacerazioni o naturali,
o causate dalla grandine , dal ferro, o da al«
tro qualsivoglia accidente: 6. trovansi final-
mente talora de’ tralcj con qualche nodo a
gemme opposte , € non soltanto apposte ,
ma qualche fiata quasi circolari, sicche il no-
do pe sembra coronato. E’noto, che il tral-
cio porta gli occhi alterni, il nodo, met-
tendo dell’ un de’ lati la foglia, e nellascella
I’ occhio, dall’ altro il grappolo, e che cost
di nodo in nodo prosegue alternando a vi-
cenda il lato deli’ occhio, e quello del grap-
polo. Potrebbe sembrare , che vantaggio, an-
aicché danno promettessero quegli occhi moks
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tiplicati, ma diffatti questo sconvolgimento
d'ordine ¢ ron meno degl altn vizj orgamci
pregiudiciale. Procedono simili tralcy al di so-
pra del nodo a gemme opposte estentiati,e T
chi, e al disotto I’intermedio , anzicch? cilin-
drico apparisce stiacciato, perche la corona,
ossia il tubo midollare si dilata di fianco , € va
colla midolla notoriamente divisa a por capo
verso gli occhi opposti , fimanendo nel mez-
20 incavato, € vano il sermento. Avvien
sovente , che al di sopra di quel nodo il
tralcio senza ministero di gemma si bipasti-
sce , fenomeno, che dirado succede in qual-
che tralcio ad occhi alterni. Tutte queste
tazze non sono fruttifere , n¢ atte a majuclo,

s. 111

Piantata, che siasi a dovere lavite,
bisogna pensare a zapparla; non con-
venendo, a mio parere, il mettere la
vigna a solchi per ararla., La prima
opera essere debbe quella di svellere,
sradicare,, e portar via ogni albero,
ed ogni fruttice del terreno, che des
stiniamo ad essere vigra, onde il ter-
reno divenga affatto libero, e sgom-
bro. Questo si zappi alla profondita
di due piedi, e mezzo, se ¢ piano;

se ha del pendio, alla profondita d



] 44 i
5 tre piedi; e di quattro, se il poggio |
' ha molto declivio ; poiché dovendosi
tirar gill il terreno, non si ha maila
HE profondita necessaria , se non formisi
zappando una riva alta assai pilt,che
far non si suole nel piano. Né con-
viene, siccome alcuni fanno, comin-
| ciare da un tenue solco, e quindi
il | profondarlo a dovere con un secon-
g\ do, o terzo lavoro, ma a drittura
3| debbesi cominciare la fossa a quella
profondita , che darle si vuole, aven-
do cura, che egualmente larga faccnasx
in fondo, che in cima. Finito un
solco, si cominci il secondo accanto
al primo, in cui gettisi la terra, cha
it da questo si cava, onde trovisi al
| fondo quella, che stava alla superficie :
lavorisi in tal foggia tutto il campo,
L-_ ’ & quindi coi rastrelli s’uguaglj il ter-
§ reno .
N. 7. Si zappa in autunno il terreno de-
stinato a vigna, accio le pioggie, e le nevi
dell’ inverno lo purghino, e fsrtilizzino . Che

se fosse molto erboso, allora convieae di
zappatlo mell’ estate , perche lg erbe perisca-

ltk
ki
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no. I vignajuoli di Cheres divelgono la terra
nei maggion caldi di luglio, e di agosto,
zappandola in grosse zolle , che vengonoin
certo modo pnma torrefatte dal sole, indi
ammollite dalle pioggic, e dalle nevi dell’
inverno .

N. 8. In tutti i colli generalmente con-
viene tenere le viti basse, e povere di tralci;
avverto, che questa legge , siccome ¢ pre-
scritra a cagione della bassezza di fondo,
che hanno le terre di collina, cosi vuole
cstendersi a qualsivoglia luogo di basso fon-
do. Per tal legge st provvedera non solo
alla bontd dei vini, ma eziandio alla durata
delle viti; promuoverassi utilmente anche
questa pratica nelle vigne di buon fondo, in
quelle sole parti pero, che a tratto atratto
vi si trova di terra men buona.

N. 9. E’ pregiudicievole il seminare in
questi aprichi, ed asciutti terreni alcun ge-
ne.e intorno alle barbatelle, e molto piu
danneggia il far cio intorno ai majuoli: pian-
tansi paletti alquanto piur grossi, e discosti
alquanto I'unc dall altro, indi all’ altezza di
un braccio, supponendosi, che le vitisiano
allevate a filare, si lega sovra essila pertica
orizzoatale , sotto cui fra Funo, e [ altro
palo si pilanta un ramoscello per sostegno
delle pin piccole, che wi si raccomandano
con salici, dopo che furono potate all al-
tezza di mezzo braccio.

#
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§ IV.

Piantasi la vite al cominciar di pri-
mavera , e fassi la piantagione in due
maniere, o co’majucli, o .con vitt
barbate ; ma quelli sono pitt comuni,
priché generalmente non abbiamo se-
menzaj di viti, né I"uso di far bar-
bate i tralcj. Molto giova pero il
piantar viti, che abbiano gia le ra-
dici, poich¢ megho reggono al cal-
do, ed al freddo, e pii presto cres-
cono, e danno fratto. Piantasila vite
in terra sgombra, erpicata, ed appia-
nata, lascfando cinque pied: tra una
fila, eI’ altra, se il terreno & magro;
sei se é mediocre, e sette se & pin-
gue, onde pil intervallo vi resti, in
cui stendere i moltplici, e lunghi
tralcj. Abbiasi cura di trapiantare la
vite colia maggiore celerita possibile
dal vivajo nella vigna, svellendola con
diligenza e senza rompere le radi-
‘ chetre, e se alcune di queste s1 rom-
h pono, giova taglarle ; la vite trapian-
tata si poti, come se fosse gia vec-
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chia, lasciandole solo il miglior tral-

cio, tagliandone i nodi, e lasciando
le ferite. Quando la nuova pianticella
si é attaccata, ed ha gia formati molti
nodi sopraterra, recidasi, lasciandovi
due sole gemme , e riempiasi di terra
la fossa, se si ¢ abbassata per ugua-
gliare il terreno. Ma o un majuolo
si pianti, o una vite barbata, avver-
tasi di non piantare un tronco gia
morto, difendasi dal vento secco, e
dal sole, e a tal oggetto si scelga , se si
puo, per la piantagione una giornata
ombrosa, e placida.

N. 10. Giova piantare molte specie di viti,
poiché¢ non vi ¢ annata mai si ben tempe-
rata, che non nuocia a qualunque specie,
onde se una sola si coltivi, e sventurata-
mente la stagione l¢ sia contraria, tutta la
vendemmia ne scffic: laddove, se abbiansi
vitigni di varie specie, sempre vi ¢ qualche-
duna, che regge alle intzmperie: non per
questo pero conviene coltivare ogni qualita
di viti, ma dobbiamo moltiplicare pia di tutte
quelle che riconoscizmo le migliori , indi_le
altre specie sino a quaitro, od al pi cin-
que in quantitd proposzionata alla qualita loro.
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N. 11, Che poi non debbano le varie spe~
cie piantarsi promiscuamente, e alla rinfusa,
egli ¢ chiaro per molti capi. Le diverse spa-
cie 3fioriscono, € maturano il frutto n tem-
po d.wverso , onde siavra uns parte della
vendsmmia o acerba, o guasta per la trop=
pa maturanza, € sensibilmente sminuita da-
gh uccelli, dalle pioggie, e da’ veati, ag-
giuogasi , che sovente una qualita guasta I’
altra nel fare il vino; per I'opposto se le
qualita sono fra di loro separate, 1l vigna-
juolo ne coglie opportunamente le uve , e
puo avere i dovutiriguardi nel potare le viti,
poiché¢ non ogni specie di vite vuol essere
colivata alio stesso mcdo, anzi in ognispe~
cie vuole la medesima espusizione, inoltre
maturando le uve a tempi diversi, nel co-
glierle a giusta maturanza si ha il vantaggio
di aver vimi diversi di un gusto distinto, e
proprio, eppercio piu atti a conservarsi, e
a migliorars invecchiando.

N. i2. Un modarno scittor Tedesco vor-
rebbe , che a piantare uuavigna non s ado-
prasscro n¢ majudli, ne barbatelle, poiche
perdonsi in tal modo, dice egli, molti aani
senza vantagg:o ad aspettare il fiurto , ma
vi si trasportassero delle viti gia grandi, le
quali sotterrate intcramente dalle varie parti
della fossa, facessero uscire fusn i tralcj com
alcuni occhi fuor di terra. Questo meti:do
ha certamente molti vantaggj, e ne riparle=
remo , ove si trattera di risvecchiare una vi-
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gna, il che fassi in ua modo molto anzlos
g0 a questo .

N. .3. Se I'asmo inclina alla pioggia, di-
ce Columella, all' umido , ed al freddo, e sia
i campo pingue, ¢ posto in umido piano,
si tisolva pure il vignajolo di fare la sua
Fiantagione in primavera, ma se pot secca,
¢ calda sia la qualitd dell’ aria, che vi do-
mina, ¢ di indole pur calda, e leggiera sia
la terra de’suoi campi, se magro , e sco-
sceso sia il colle, differisca a piantare in au-
tunno . Per eseguire la piantagione in prima-
vera, siavrannc quasi quaranta giorni di tem-
po , cioé¢ dalla meti di febbrajo , a quasi
tutto marzo, ¢ per farla in autunmo , dalla
meta di ottobre per tutto novembre .

N. 14. Che se poi il non deciso anda-
mento delle stagiont, ¢ la temperata quslitd
de’ suoi terseni readessero dubbioso il vignaj-
volo sulla scelta del tempo, in cui eseguire
la piantagione , io non potrd certamente ,
che consigliarlo a determinarsi in tal caso
per la piantagione autunnale ; giacché nell’
inverno il calore vieppiti concentrandosi sotto
Ia terra, che dal freddo resa compatta quindi
esala, ¢ pure il tempo questo il pid oppor-
tuzo per la sotterranea vegetazione, epper-
cio 1l pil propizio al barbicamento; tanto
se la piantagione si faccia con semplici maj-
woli, che coi piantoni; imperciocché se 1l
vigmajuolo avra trascurato di formare il suo
¥ivajo, ¢ sard costretto a piantare sempre

Tom, III. C
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semplici majuoli, pur meglio sicuramente gli
tiuscirantio , qualora li piantiin autumno piut-
tosto, che in primavera: che cosipotra egli
essere ad un tempo anche sicuro della lor
qualita, e cid che pur tanto importa, d'averli
& un fresco taglio. Eppercio a preferire nel
postro clima una tale stagione , anche pei
sempiici majuoli, non che per le viti di ra-
dici, ci persuade il sommo Naturalista Plinio,
mentre espressamente ci dice: piantinsi i
majuoll in autunno, quando sara l'aria piena
& acqua, ed il terreno secco, se giala qua-
Jith del paese non ricerca altrimenti. Per-
ciocche 1l secco, e caldo richiede d’esser
piantato I'antunno, il freddo, ¢ Fumido all
uscir di ptimavera.

N. 15. L’ esperienza anche ci dimostra,
che nel clima nostro piuttosto temperato del
Piemonte , dell’ Astiggiana, e Monferrato
conviene eseguire la plantagione in autunno.
il celebre Duhamel pianto dodici alberi no-
velli in autunno, a cui conmservo le sole
grosse radici; e per vedere, se altre nuove
ne formassero, ogni quindici giorni ne sbar-
bico uno, colla dovuta attenzicne di nom
sompere le radici novellamente formate, e
siscontro , che, mentre anche nevicava, si
sviluppavano suove radici; dal che egli ra-
gionevolmente deduce, che si dovra piutto-
sto piantare in autunno, che in primavera.
Si conchiuda adunque, che, quando la fri-
gida umidita della stagione, o dei- terreni
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decisivamente non lo viet, si dovra fare la
plantagione in auturno .

N. 16. Sebbene il seminar le viti sia Ia
pit lunga strada per averne frutto, tuttavia
¢ la pitcorta, ¢ spediente per la bona, e
durevolezza loro : le ssmenti debbono essere
delle piti grosse , ¢ nom delle fermentare nel
vino, debbono purs essere sparse m pii
quantita del bisogno, essendo il contadino
sempre in tempo di menomar la copia delle
piamticelle . Tardano le viti seminate a ma-
turare, e restano, per cost dire, novelle
pit tempo , che le viti propaginate : nel pri-
mo anno damno un vino aspro , € talvolta
anche pei primi tre anni successivi; ma I’
asprezza del loro vino pué correggersi con
buono imnesto, che vi fard miglior presa di
quella, che fare suole sulle razzole risoire,
essendo le viti seminate pit vigorose. Lari-
fusa per comum sentimento degli Agromomi
fa un liquore men delicato, e la ragzola &
pur essa uma specie di rifusa. Il filtro dell®
innesto, per cui si assottiglia, ¢ raffina il
sugo, piunon esiste n¢ nella rifusa, né nelle
ragzola , ed esiste nella vite da seme imge-
stata .

N. 17. Chi ben conosce la botamica pud
di leggieri comprendere, che il seminar le
vitl ¢ la manmiera piti sicura di moltiplicar la
specie. Nel giornale del Rogier si uferisce
il buon esito delle viti seminate con diligen-
2a da un gentiinomo, che me ha ricavato
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dalie uve di specie sino allora ignote , Bon
selvatiche, ma di buon vino. Del che fa fede
anche il chiarissimo sig. Gio. Cosmo Villi=
franchi uell’ onologia Toscana , la recente
storia del Chili delsig. Abate Molina forni=
sce non dubbie prove di questo assunto.
Tutti i boschi si empiono in quel regno di
viti selvatiche nate da’semi depostivi dagli
uccelli, le quali, sebbene abbandonate a se
stesse , vi fanno un vino discretamente buo-
no, € vi durano assaissimo. Le medesime
viti coltivate secondo I'arte vi producono
uva eccellente , ¢ per non attenderci soltan-
to a remoti esempj, la Marea, ¢ ¥ Umbria
ci danno a vedere il buon esito delle piante
seminate , come le altre sementi, dalla loro
paturale indole , e qualitd ; resta mecessario
di ionestarle a tempo opportuno con inne-
sto della stessa qualitd, e bonta peraver le
viti di egual pregio.

N. 18. Quando si tratta di far per intiero
una vigna, ' economia insegna di piantare
majuoli, volgzrmente razzols senza radce;
w3 volendo aver di mira la maggiore sicu-
vezza, che siano perradicare , e quindi per
divenire pi scllecitamente fruttifere , debbe
il vignajuolo preferire la vite della radice
semplice majuolo. Lalunghezza della razzole
imberbe suol essere di un braccio, cice 1z.
oncie, 9. delle quali soglionsi seppelbre en-
tro terra, dove tutti tre , o quattro nodi, ab=
Barbicandcsi , formano quasi tre piani di ra-

|
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dict, cosicche¢ I'un piano pregiudica all’altro.
A declinare questo dznno giova piantare le
ragzole non tanto profonde, mettendo sola-
mente ua nodo, o due sotto terra, € rico<
prendo il rimanente de’ nodi, che stanno so=
pra con cumuletti di terra accotica intorno
imtorno . Cosi avverra, che nella primavera
del terzo anno, levandosi la banchetta, e
tagliando rasente il fusto, le radichette su-
periori , le radici pin basse sepolte entro i
suolo non verranno pregiudicate, ma riter-
ranno tutta la loro fgrza, e sortiranno feli-
cemente , come gia accennammo ne’ prece-
denti paragrafi. Avverrd eziandio, che impu~
memente si possa piantare la vite senza la
consueta profomdita, che spesso vista alle
sue radici, non solo il ritrovarsi alimento ,
ma quel sottile alimento, che rende il mi-
glior vino, e che viene elaborato sulla super-
ticie del terreno dslle influenze dell’aderents
atmosfera. 1l sig. Duhamel, e prima di lui
ali’ Italiano sig. Foderini dobbiamo lutile av-
vertimento , che le radici a piu piasi, pregiu-
dicano le piante, nmocendo I’ un pianc all’
altro, il superiere all’ inferiore , coms si disse
a suo luogo.
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Della maniera di coltivar una vigna.
Jlln"
| 5. L

' O piantisi a majuolo, o a vite bar-
bata, gioverd sempre sul principio le-
varne i pampini inutili, onde gliumori
tarti vadano a fortificare il tralcio prin-
cipale , per cautela perd conviene la-
sciare due pampini, accio se uno pe-
risce , vi resti Paltro. Quando i tralcj
si sono alquarito rinforzati, se ne le-
van via allora 1 pit deboli , e que’, che
Vi restano, accio non siano guasti dal
vento , debbono mollemente legarsi

l ad un palo, sostenendoli a propot-

zione che si alzano. I pampini tol-

, gonst via cpportunamente quando st
i teneri sono, che cadono al solo toc-

carli con undito; poiché se si lascia-

no prendere vigore, o si strapperan-
no cen forza, o biscgnerad tagliarli
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col ferro, le quali cose debbono , per

quan:o si puo, evitarsi. Egli & necessario
smuovere pili volte , e zappare il terreno
intorno alla vite, che ne risentira mol-
to vantaggio , se la terra sgombra dalle
erbe ad essa portera tutto I’alimento
e renduta soffice lasciera luogo alle
radici di stendersi , prima che venga
il freddo: copriremo di terra itralcj,
accio nell’ inverno non sentano danno
dal gelo, ed & questa la prima col-
tivazione delle viti. Quando la vite
ha due anni, debbesi scalzare, il che
ne scuopre le radici messe nell’ estate,
ed il prudente agricoltore le taglia;
poiché se le lasciasse , perirebbero le
radici inferiori, e quelle, che riman-
gono, essendo troppo vicine alla su-
petficie,, verrebbero a patire non me-
no pel gelo, e fredio, che pel so-
verchio caldo, e siccita. Quindi scal-
zando la vite, recidere si debbono le
radici nate fra la supetficie, ed un
mezzo piede di profonditd ; dopo cio
la vite si pota in modo, che a'trale
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cj gnon si lascino pitt di due, o tre
gemme. Allora bisogna pensare a so-
stenere la nuova vigna con pali, e
trattarla in seguito, come le vigne g
vecchie.

N. 1. Sipota il majuolo , ossia razzola in
primavera, compiuto che abbia il triennio.,
@ si pota in guisa, che porga due gemme
fuori di tetra. In terre assai pingui, in cui
itmzjuolo visi abbarbica meglio , e piy pron-
tamente , si pud potare anche nel secondo
anno, ma non dec farsi generalmeste nele
terre ordinarie, mentre la vits, quando ¢ an-
cora molto tensra, e non ben radicata nel
terreno ,, patisce ogni benche lieve ferita,

§. IL

Alcuni vogliono potar le viti ap-
pena fatra la vendemmia, come si usa
in Ispagna ; ma ne’paesi meno caldi
¢ meglio rapportare tale lavoro alla
primavera, poiché le viti potate in
autunno al primo aprirsi della stagio-
ne, muovono tosto, e sovraggiun-
gendo del freddo, ne soffrono. Al-
tronde i tralcj della vite sono di tal
natura, che quanto pitt tardi muovo-
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no, danno pitt frutto. Avvertasi so-

pratrutto di non potarle, sinché nor
¢ cessata la prima emanazione degli
umori , accio non piangano inutil-
mente,,

N. 2. In certi paesi d’ Italia potansi le
viti all’ ingrosso nell’autunno , € quindi nella
primavera riduconsi 1 tralcj al numero d’ oc
chi, che loro sivuole lasciare. Haller com-
menda. questo metodo , vuole che potinsi le
viti, e gli alberi tutti, quando cadono le fo-
glie, poiche allora non cacciando pid le
gemme, presto si cicatrizza la piaga, e la
pianta da questa noa geme. Da cio ricavasi
anche il vantaggio di avere unlavoro di me-
no da fare in primavera, mentre tante sono
le operazioni di: campagna. Vié pero in que-
sto un pericolo ne’ paesi soggetti a brine an-
che in stagione avanzata, alle quali pur
troppo va soggetto in generale il Piemonte.

N. 3. Quando si pota la vite, tre cose
conviene aver di mira, cio¢ di ottener mol-
to frutto, di lasciare un buon legname vi-
goroso per I' anno vegnente,, e di conservar
la pianta quanto si puo. La quantita del la-
gname da lasciarsi alia vite debbe essere pro-~:
puszionata allo stato della pianta ,. ed alla.
bonta del fondo .. Possono. pero darsi i se-:
guenti precetti : bisogna sempre scalzare le:
viti , 56 visiveggono de’ polloni nati pres—

Cy
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¢ so le radici , recidansi , e schiantinsi : Jo stesso

‘ facciasi co’ pampini, e co’ tralcj nati presso ai
piede sul basso del tronco. Se una parte del
trouco, o pel calore del sole, o pellavoro

i di qualche insetto vedesi inaridita, e que-

| sta taglisi col pennato, ossia ressighino sino
al vivo, affiache possa cicatrizzarsi, si levi
pure la coiteccia, che vedesi fessa, e stac-

cata. Nell’ alto della vite recidansi 1 trzlcy
vecchj nati male, torti, o piegati all’ingil; |

1 se le lascino due, o al pis tre tralcj da frutto,

1 tagliando tutti gli altri eguali 2l tromco ; di

I' que’ che si lasciano , ¢ difficile il determipare

I8 1[4 la lunghezza , la quale tanto debbe essere

' maggiore , quanto piu robusta ¢ la piarta,

e pingue il terreno. La lunghezza pero dek

tralcio misutasi dal numero degli occhi, che

darno i pampini, ¢ ' uva, e non gia dalla .

distanza dal tronco. Inoltre dee farsi atten- ]

zione alfanmo precedeate, poiche se la ven- ‘
demmiz ¢ stata abbordante, deest potar cor-
to, ed allopposto se & stata scarsa. In ogni
modo dobbiamo procurarci sempr¥ ottimi
ferri, e bene affilati per potare, sffine di far
la minor lacerazione possibile nelle fibre.

l N. 4. Resta necessario di ponderare an-
che maggiormente I’ asserzione dell’ 4utors
riguardo alla potatura per rilevarne il grusto
senso. L'anticipato muovimento , che egli ri<
corosce’, come effetto della potazione zu-
tunnale lo ¢ versmente, sesiparli di pota-
zigne totale, che fra wol visn detta scalya=

L
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mento, € non lo &, se si pa:di di pofazione

parziale. Nel piimo caso ha luogo siffarta
aaticipazione, perche tagliandosi in tale ipo-
tesi i tralcj raseate onninamente la loro mas
dre, il sugo, che aache invernalmente segua
ad alimentare le piante, si restringe ruito
alla medre, eppercid rimane pid disposto pel
maggicr suo vigore alla novella vegetativa
espansione. Nel secondo caso la suddetta
aaticipazione non ha luogo, percheé lascian-
dosi a canto deila madre parecchi figly , di-
vide essa co’medesimi il nutrimento inver-
male, che percio rimane pit debole, e me-
no disposto alla cacciata della primavera .
Quindi ne risulta, che uaa vite sealyarg
muove a pnmavera prima della porata irs
parte, ed ove ne sopravvengano de’ freddi
Inaspettati ( che pur troppo sono frequenti
nel Piemonte, e nel correate anno 1796,
si son fatti piucché mai seatire con damno
di tutti gli albesi ) quella ne risente danno
pit di questa.

N. 5. Pare su questi principj, che stabi-
lita sia la pratica della nostra agricoltura per
rapporto alle vigne della collina di Torino,,
Pecetto, Moncalieri ¢ Chieri, dove molt
vignajvoli usano il provvido temperamento
di potar parzialmente in autunro , nel fare
la scelta de’ tralc] destinan a sussistere, @
setbaeo alla primavera il rimanente delia po-
tazione tendente a fissare alle viti il numero
degli occhi. Siccome poi anche qussta po-

— L
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tazione destinata a sidutre 1 tralcj a conves
nevole altezza, non ¢ una potazione totale,
ne consegue, che praticar s1 possain autun=
no, singolarmente per rapporto ai pergolati,
i cul tralcj, essendo pit lontani da tema,
meno soggiaciono al gelo. E' perd bens
I’ indicare in massima que’ casi, in‘cui il ta=
glio autunnale puo disconvenire, eppero re-
sta necessario , che anche un poco su tals
particolare mi trattenga.

N. 6. Puo disconvenire questa potazione
parziale per rapporto, o allo stato attuzle
della vita, o all’indole delle viti, o ail in-
dole del terreno, o all’ aspetto del medesi-
mo . Per rapporto allo stato della vite: 1.
ogni’ volta, che sia essa giovine , ¢ non an-
cora posta a frutto , giacche in tal caso sard
bassa, ¢ pii sensibile al freddo, come ho
gia accennato. 2. Ogni. volta, che i tralcy
non siano ben maturi nell’ autunno , giacche
¢ noto, che il taglio dee eseguirsi in istato
di maturanza per non pregiudicare alla frut-
tificazione, giusta I’ osservazione del chiaris-
simo sig. Duhamel., 3. Ogpi qual volta la
vite sia eccessivamente rigogliosa, doven-
dosi allora in via di rimedio ricorrere al ta-
glio di primavera, siccome quello, che con-
cede tempo al sugo. de’tralcy di dissiparsi
prima del taglio, e quindi indebolirsi, e sic=
come quello, che fatto in. occasione di mo-

vimento del sugo, cagiona al medesimo pi.

€opiosa evagoxazione..E cio dee servite di

A IR
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regola per la potazione di quelle viti, che
son situate in terre argillose , ed umiduccie,
che producono nelle viti il mentovato rigo=
glio, e per la potazione di quelle,, che umo-
teggiano di soverchio , perch¢ piantate a
troppa profondita.

N. 7. Per rapporto all’ indole del terreno.
Perche si hanno delie terre molto umorose,
nelle quali ogni potazione autunnale, re-
sttingendo soverchiamente nelle viti il sugo,
cagiona loro un eccessivo rigoglio. Questo,
per mio avviso, ¢ il motivo, per cui indi-
verso tempo si pota la vite nel basso, che
nel’alto , ove essendo. terre asciutte si fala
potazione in autunno: mentre nel basso, la
cui terre sono d ordinario argillose , ed umi-
de, si pratica quella di primavera. Cio, cha
penso di poter osservare , e dare per cagons
genersls guanto al taglio d’ autunno, si &,
che giovera sempre di praticarlo si nells
terre tucte di poco fondo, o arenoso, ed
asciutto , siccome, sono quelle de’ colli, si
ancora a turte le viti deboli in qualuaqua
terra si siang .

N. 8. Fissata cost la stagione, in cui &
spediente nelle adattate ipotesi di praticare
il taglio delle viti, mi credo in dovere di
spiegars, che per taglio autunnale , non sclo
intendo quello, che si eseguisce in autunno,
e poco dopo la vendemmia, il quale pero
premstto cssere il migiiore, ma ezipadio
quello , che si fa ncll’ intervallo, che pas:a

e
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tta il cadere delle foglie, e Ia ripresa del
’ sugo vegetativo in giorni sereni, ¢ miti, ed

in questi voglionsi anche prescieglicre le ore
. pit meridiane .

(S N. 9. La potazione esige delle prepara-
| zioni; conviene prima di potar la vite, pu-
lisla al piede, staccandone, come dicemmo,
i (11 le piccolo barbe cresciutevi durante I estate
T intoro all'estremo del tronco. Queste trop-
it | ' po vicine alla terra soggiaciono alle gelate,
Pl | e percio voglionsi tagliare rasente il troaco,
| e cio anche fino ad un palmo al di sotto
Fl'- entro la profonditd della terra. Quanto si &
0§ dstto relativamente allo sgombrare dalle barbe
| il pedale delle viti, vuolsizpplicare al musco,
moffa , che talor vi si aggrappa, radendolo
con un coltellino di legno; il che pure pre-
suppone il gia prescritto scalzamento delle
viti . Se in questo scalzamento vi si osser-
It vano radici macchizte di bianco, che indica
essers vicine a' marcire , si debbono taglizre,
lasciando sulo le sane, che si riconoscono

al color nocciclino. ’

N. 1o. La potazione si pud considerare
i come rimedio necessario alle viti in ording
l alla soverchia fruttificazione, che pregiudica
alla quantita, e qualita delle uve : in ordine.
alla infecondied de’ trzlcj, servendo a rea-
:, derli pin ubertosi; in ordine all’ alleggerirle
f del legno inutile , come ¢ tutto quello, che
: ha gid fruttificato nell’ anno precedente , ri-

serbandost cosi tutto 1} nutrimento della terra

o



63
ad alimentare 1 suoi allievi da frutto ; in o<
dine all’agevolare la maturiti , contribuendo
il taglio de’superflui alla necessaria matu-
rmza de’ superstiti; mentre all’ opposto le
viti non tagliate non maturano mai perfetta=
mente i loro frutti; in ordine all’ inerzia delle
radici, coll invitarle ad una rigorosa ripto=
duziose, in ordine finalmente alla vecchiez~
za, ed infermita, giovando il taglio de’ vec-
chi tralcj a corroborare i novelli, e degli
intermucc) a ripararh dal languore.

N. 11. Non mi dilungo a provare la realta
degli effetti sovraccemnati,  ma imvito sol-
tanto il contadino a consigliarsi cel successo.
L’ osservaziene gli insegna, che qualora s
viti fruttificano con rgoglio , quanto pia
promettono di fiutto , tanto meno me riten-
gono , ed egli si veds in vece de grappcli
aspettati succedere gli sterili biforcuti viticc),
che deludono le sue speranze; laddove, se
in vece di nove, o dieci tralcj ne lascia egli
unicameate quattro, o cinque, s trova com-
pensata la sua moderazione cou buona, e
copiosa vendemmia. L’ osservazione del pari
gli insegna, che la vite mon potata meite
tralcj corti, e sterili, e per conseguenza
piccols , e sterili gemme incapaci- di perfs-
zionare il frutto; laddove la potaziose pro-
movendo la grossezza de’traic), e conse-
guentemente delle loro gemme , promuove
k produzione, e la perfczione de fiutti. Gli
segna inoltre I’ osservaziase, cheillasciaze

e
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non potata la vite, serve benst all’aumento 1
i del tronco, ma non gna de’ raml, i quali
‘ molto moltiplicano- bensi, ma in quello stato
I', di sterile sottigliezza, che ho gia descritto.

N. 12. Perultimo I’ osservazione gli da a |
il vedere, che la vite, o mal potata, o gua- ‘
sta ne’ tralc) da qualche insetto , intristisce, '
indura, e prende delvecchio, grusta I’ cspres-
sione de’ contadini, laddove si ricupera essa
b | mercc di buona potazione , tagliandole i tial- |
| €j quattro, o sei dita sopra la corona della |
;'I gamba. 1l tempo per rapporto alla stagione
i1 del taglio si¢ gia indicato, quando debbe es-
sere autunnale, € quando di primavera, ora
quanto all’ autunnale taglio , dopo avere d:-
chiarato sino a qual tempo si possa conti
nuare, mi occorre di accennare in qual pre-
ciso tempo sia lecito di incominciatlo.

N. 13. La potazione immediata della ven-
i B demmia ¢ intempestiva. Se allora ¢ matura
[ il frutto , ed ha finito di alimentarsi al ca-
dere delle foglie, e allora solo giova d' ac-
| costarsi col ferro alla vite 3 subito dopo la
418 vendemmia converra tagliare quelleviti, chs |
1 sono infeconde , all’ oggerto di distingucila
| dalle altre per cangiarle all’uopo, od mne- |
‘: starle ; quanto al taglio di primavera, occcer
| re 1ndagare, se In_ogni tempo della nuova

stagione ;si_possa fare: piucche una grandine |
i maggenga nuocerebbe. alle viti una potazio-
re cseguita in tempo di lacrimaziose per lar |
: molta perdita di umore, che lowo si. cagior |
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nerebbe ; ¢ dunque mestiero di prevenire col
tagho la lagrimazione, potando dalla metd
di febbrajo, quando la stagione non sia ri-
gida di troppo sino a tutto marzo, come
dicemmo a suo luogo ; il differire il taglio
alle viti, poich¢ cessato hanno di lagrimare,
il che avviene verso la meta di maggio, sa-
ra molto dsanoso , giacche sarebbe cio un
arrestare la vegetazione nel tempo, in cui
dee ripigliarsi, epperd si pud chiamare po=
tazione, ¢ vendemmia nel tempo stesso.

N. 14. Eseguito che sia il primo taglie
del majuolo, lasciandogli una gemma, o due
sopra terra , il che si fa tosto dopo averlo
ripiantato nella vigna, non debbs pit vedere
la falce sino al terzo anno. Alcumi lo pa-
tano prima, € con questo Ottengono vera-
mente di anticipare il frutto , ma il majuole
si ingrossa cosi poco , che al quarto anna
appena agguaglia ua dito mignolo; mentre
al contrario un majuolo lasciato intatto sino
a’ quattro anmi acquista la grossezza di uma
mediocte canna d’ India, ed essendo p forte
da miglior vino, percht la forza del sugo ¢
proporzionata a quella dell pianta.

N. 15. Ma non conviene a tutti i maj-
uoli un taglio stesso ; in quelli di buona ve-
nuta nel primo anno del secondo triennio il
pitt alto de’ getti usciti da’ due occhi lasciati
al majuolo, recidendo gli altri sasente il fu-
sto, si potera all’ altezza di un palmo ; al
§ccondo anno si taghia il detto ramo palmarg
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alto tre braccia, se lavite sieduchi a salire
sugli albeti , o su’ pergolati, e alto un brac-
cio, se a filare, o a gabbiolo, recidendo,
coms sopta, ogni altro getto rasente il fu-
sto : e cost procedondo nel terzo anno del
sacondo triennio, la vite educata in ciascuna
delle summentovata maniere avrd | altezza,
che le conviene. In que’ majuoli poi, che
dopo il primo triennio trovassi di men buo-
na venuta, affise di rinforzarli, nel quarto
2000 si rinnovi il taglio all’ altezza di una,
o due gemme sopra terra, nel quisto s
noa rispondono collavigorosa loro cacciata,
si schiantino come inunli, se cotrispondono
e si educano come gli altti, un anco dopo
gli altri perverranno questi alla dovuta altezza,

N. 16. Quanto si¢ detto de¢’ majuoli puc
applicarsi alle barbatelle ; questa maniera di
educar la vite in ciascuna sua eta ¢ appro-
vata dalla lunga fattane esperienza de’ Mila-
nesi, e chi siattiene a questa maniera, che
in alcuni luoght ho suggerita io stesso a loro
esempio , vede, come vidi 10, riesces bene
la vite, tanto rapporto al legmo , che alla
radice , e quindi a'frutti, e questo metodo
& fondato su’ veri cardiai della vegetazione,
perché per tre anni non si tocca la vite col
farr0, € per conseguenza non essendo turbata
la sua cresciuta col taglio , ha la sua vegetazio-
ne sempre seguita , € non interrotta da pota-
zione, L’anticipare il taglio al getto del maj-
wolo al primo, al secondo, o terzo anno,
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come siusa in alcune regioni, sembra buo-
pa educazione, perche il majuolo cosispssso
potato fa una bella cacciata, ma in seguito,
quando si avvicina il tempo di metterla a
. frutto, la vite non fa pil la cresciuta, che
pareva promettere dalla sus infanzia.

N. 17. Chi volesse convincersi di questa
verita paragoni due viti, I'una educata nel
modo sovra suggetito, e I altra dell’ annua
potatura ; la prima rimanendo intatta per tre
anni, ¢ venendo potata al quarto anno, met-
tera in capo a detto anno un gambo della
grossezza di un buon pollice, che essendo
tutta seguente , € novella, sempre andrd cre-
scendo in grossezza, quanto in lunghezza,
e psr conssguenza nella sua radice ; la se«
conda a motivo del succennato interrompi-
mento produrrd in capo al quarto amno uam
getto appena equivalente in grossezza alla
| meta del getto educato nel primo modo ;
oltre diche al divario della grossezza si ag-
giungerd anchs quello della fortezza minore,
cosicche, rimanendo alquanto pit debole,
prenderanno pit agevolmente del vecchio,
¢ stentato, come gia dissi: e cid dico
appoggiato al noto principio, che i rami se~
condi sono sempre pin deboli de’ primi, ed
altronds la potazione continua moltiplica il
numero de’secondi rami, il che ¢ tanto mag-
gior disordine , quanto pit importa, che sié-
fati rami destinati a formare gamba di vite
tigscono piu fosti.
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N. 18. Quande la vite comincia a dare
frutto , ls si dovrd a misura della gamba la-
ssiar pilt, O meno tralci , altoi decimati, al-
te nella loro naturale lunghezza; per €sem-
di sei tralcj, che im essa si contano, quat-
tro se na demmo lesciariatatti nellaloro lun-
ghezza ad oggstto di averns una nell’annata
corrente , ¢ gli altri due si debbomo potare
sopra due, o tre gemme ad oggetto di far-
ne tralcj fruttiferi per I’ anno vegnente, es-
sendo legge costante di trarre 1l frutto da
wn ramo vecchio. Nell’ anno dopo poi si le-
vano que’ tralc), che hamno fiuttificato nel
precedente .

N. 19. Alcuni sono d'avviso, cke alla vite
vigorosa debbasi far taglio corto dopo una
copiosa fruttificazione , ma io penso all’ op-
posto, che debbansi tutti i tralcj economiz=
zate , lasciandoli sussistere sincheé non si veg-<
ga venir meno il vigore ; allora le si dovran-
no bensi alleggerire i tralcj lunghi , riducen-
doli da sei, od otto, a tre, o quattro, &
sveltandoli un mezzo braccio , quando si veg-
ga, che lelor cime non sieno giunte a per-
fetta maturitd; ma i tralcj corti, le cui ci-
me sono pil pronte a maturare, non le si
dovranno mai accorciare , peroccht questi
fanuo frutti quasi sino alla cima. Tanto nelle
viti basse, quanto nelle alte i tralcj di due
anmi, che gia hamno fruttificato, si tagliano
rasente il vecchio, e si lasciano superstiti
quelli di unanno nati sul vecchio; aleuni di
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questi, che abbisognano per mantenere il lo-
gno della vits, si debbono potare a tenore
della loro mole, cioe all’altezza di un’ on-
cia se sono sottili, e di due oncie, se grossi,
e cosi mozziccati si chiamano gumrclle: gli

altri, che bisognano per fruttificare , sideb-
bono a tal oggetto lasciar intatti.

N. 20. Chi volesse teners tutti 1 tralcj,
come molto ignari contadini fanno, pregiu-
dicherebbe alla fruttificazione, e si oppor-
rebbe alla costante pratica degli accurati vi-
gnajuoli; le gemme piatte , ed assai lontane
Yuna dall’ altra, sebbene diano meno frutto,
non vogliono per questo essere levate nel
tempo della potazione, poich¢, se esse si
lascieranno sussistere , daranno getti fruttiferi
per I’ anno scguente.'I rami, che hanno le
gemme piatte , si chiamano bastardoni. e
spuntano o al piede, o a mezza gamba, o
alla corona , cio¢ alla somma altezza dclla
gamba.

N. 21. Quelli, che nascono al piede, o
a mezza gamba, e che si lasciano sussistere
all’ oggetto di riempire i vuoti, ove le viti
sono rare, si educano come le viti novelle,
e si potano a’ tempi indicati, dopocché han-
no conseguita I altezza della loro madre :
quelli, che nascono incorona, se la vite sia
abbastanza munita di tralcj , si debbono ta-
gliare rasente il vecchio, e se lavite ¢ de-
bole, mal guarnita, e invecchiata, si lascino
quiszi sussistere , sostitugndol a’tralcj veccha



e R e ]

!

B

7@

che si recidono rasente la corona , e sussistcre
all’ altezza di due ‘gemme almeno, potando
il rimanente. Da cotsli gemme sortiranno in
seguito altrsttanti tralcj, onde verra la vite
restituita; poiché si ¢ fatta a’ detti rami la
potazione nel secondo anno della loro na-
scita, vuolsi loro risparmiare il ferro sino
all’ eta della fruttificazione . 1l tagliare i tral-
c] quasi rasente le gemme vuol essere evi-
tato , rendendosi difhcile per tal modo il ci-
catrizzarsi al taglio fatto sulla medesima: all’

_ opposto a sanar pit presto la cicatrice gio=

va tagliar il tralcio all’altezza di un pollice
sopra le gemme , a cui serve di saldatura il
supetior pezzo di tralgio , che diseccandosi
si ristringe .

N. 22. Quando si tagliano i tralcj vecchi,
biscgma avvertire di non pregiudicare a’ nuo-
vi, che talora s’ imterseccano con essi, ¢ per
non commetter siffatto disordine, in vece
di tagliare 1 vecchi rasente il fusto, si po-
tano raseste il nodo, che emerge sopra il
tralcio novello. Se un ramo di tralcio vec-
chio fornito di varie gemme, parte grosse,
e quests sortite col garguolo, ¢ col frutto,
e percio fruttificanti nel corrente anzo ; paste
sottli, e queste sortite col solo gar{uolo
senza frutto, e percio attualmenté infecon-
de, se si abbia a potare, non si fara distin-
zicne fra la parte di tralcio fruttifera, e I'in-
fruttifera, ma tutto si tagliera rasente il vec-
chio, perche la fecondita gia esausita da una

———
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parte decl tralcio nuovo nell’anno ionavzi,
scemercbbe la fscondita dzll’ altra parte pell’
anno susscguente.

N. 23. Il falciuolo non debbe solo eser-
citarsi intorno ai tami, ma eziandio 1ntorno
alle radici; quelle, che sortone da altre ra-
dici, come i1 rami dai rami, bisogna lasciarle
sussistere , inoltre se su quelle , che vorreb-
bero essere troncate, ve ne sono delie ri-
gogliosc, e robuste , quelle pure silasciano
Intatie, come le radici spurie. Dopo una
scarsa vendemmia il potatore potra arbitrare,
lasciando zlle sue viti qualche tralcio di pill,
qualora esse siano in molto vigore .

‘N. 24. Fra i tralcj, che si bhanao a reci-
dere, si scelgono i1 meno fecondi: giova
avvertire,, che i tralcj avanti sono i piv fe-
condi, e che quelli, che sono piu indietro,
tengono in forza la vite. Quindi ¢, che
dovrebbe serbarsi la regola di lasciare pel
doppio oggetto indicato um tralcio ipnanzi,
e I'altro indietro, n¢ pia di tre tralcjin ge-
nerale , cosi, che di questi I'uno superore
all'altro, il pitt innanzi, cio¢ il superiore,
o forte, o debole, che esso sia, si tendea
fratto, I'intermedio si accorcia all’ uso della
cost detta passarella, I estremo si tende di
nuovo ad oggetto di frutto periscegliere fra
1 due inferion il tralcio destinabils a passa-
relle , si osservi quale di questi vien men vi-
801050 : tutto cio appartieme al taglio delle
Viti sane. Le inferme si debbono tagliare




O e s et e e T

7= z
rasente terra, eoll’ avvertenza di ricoptire di

terra la ferita tutto intorno, € con Ssterco
vaccino alla terra unito.

N. 2§. De' pampini, che ne usciranno I
anno dopo, se ne riterranno due, o tre de’ pit
gobusti , lasciandoli intatti, gli altri si ridur-
ranno alla lunghezza di un braccio , e nell’
anno successivo si tenderanno. Quasi in luo-
go di potazione vuolsi avere lo sttondamento
della vite ; questo perd non dee praticarsi ,
primacche I' uva sia vicina a maturate , ma
soltanto allora quando preme di scemare al
frutto I’ umor nutritivo, di cui meno abbi-
sogna , e di farli sentire pia la coltura del
sole , il che succede verso la metd di set-
tembre.

s. 11L

Deesi pensare a sostenere la vite
con pali, tra i quali 1 migliori sono
que’di castagno, o di tronco di quer-
cia fesso pel lungo. Buoni pur sono
i pali di pino selvatico, e di salcio,
Tutti i pali pero debbonsi togliere di
terra, quando la vite & potata, per
tagliarne via il piede infracidito, o
rivoltarli, o cambiarli secondo il bi-
sogno . Ml palo mettasi per lo meno
distante un piede dal tronco della vite,
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accid non le prema troppo intorno la
terra, e non ne ferisca, e rompa le
barbe , e non impedisca di zapparle
tutto all’ intorno. Pongast il palo in
maniera , che difenda la vite quanto
¢ possihile dal freddo, e dalla gran-
dine. Ficcati in terra 1 pali, bisogna
ad ess1 legar la vite.

N. 26. Prima di piantare la vigna, si dee
pensare ad avere in fondo prepiio upa suf-
ficiente annua provvisione di pali,e di vin-
chi, che le debbono servir di dote : imper-
ciocchz non conviene mai all’ agncoltore il
far vigna, ove fuori dcl suo fondo comprar
debba quanto ad essa ¢ necessario si per la
spesa, che p:r I'incomodo, e la difcela
di avere il bsognevole. Quindi conviene o
al settentrione della vigna, od in qualche
parte di essa, ove men buono ¢ il terreno,
piantar alberi di castagni, di quercie, di opsj,
salci, e simli. 1 castagni daranno ottimi
pali ad ogni cinque anpi, € le quercie ad
ogni sette , onde quelli piti convengono , che
queste , a meno, che altrimerti ncn esiga
la qualita del terseno. Ogni giom:ta ¢ ca-
pace di zoco. ceppaje circa di castagno, e
PUO per conseguenza SOMMinistrare 12000,
pali circa. :

Tom. III. D
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N. 27. Resta necessario di togliere 2’ pali

Ia corteccia prima di farne uso, e altrimenti
in due anmi marciscomo. La stagione piwop-
portuna per iscorzatli & quella del primo ac-
cesso del sugo in primavera , il che vuolsi
intendere si de'pali allora attualmente recisi,
che di quelli, che gid furono tagliati nell
autumno . 1l salcio dura sclamente tre , o
quattro anni. La durata de’ pali sara maggiore,
quzndo, giusta il lodevole costume di mclt
contadini, fra I’ ozio invernale si preparino
Je loro punte destinate a conficcarsi nelsuolo
ccllabbrustolire sino all’ altezza per cui deb-
bono stare sotterra, e un piede manuale an-
che sopra della terra. Coloro, che a’ pali
sostituiscono la pianta viva dell'cppio per il
sostegno della vite , debbomo avers cura di
toglietli tutte le radichette, o bartbe , che
egli getta afior diterra, e cio ansualmente
sinch¢ I' oppio ¢ giovane , e fatto adulto,
ogni due, o tre anni. La palatura si fa pri-
ma del lavoro della vigna per non guastare
dappoi il terreno col calpestio.
g. 1V.

Facciasi zappare la vigna , primac-
ché le viti muovano ; poiche se' il
contadino va a zappare intorno, quan-
do hznno gia messo gli occhi, ne fa

. probabilmente cadere parte deila ven-

demmia. Insimil tempo lavite si scal-
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21, mettendo Ia terra tra un ﬁlar’e,
e altro: dopo la fiorita zappasi per
la seconda volta, e rimettesi la terra
intorno alle radici, accid il caldo so-
verchio della state non le abbruci :
per laterza volta si zappa in agosto,
giacche la vite non’ é mai zappata
abbastanza , e quanto pilt si zappera,
tanto maggior prodotto ella data di per-
fertissima uva.

N. 28. Quando la vite & a f.utto, giova
zapparla, perche cosi si leva I’ erba, chele
ruba parte del nutrimeato , ¢ le da esalazicni
umide , e nocive; ma giova ancor pilt van-
garla, estirpando la gramigna, e rivolgendo il
suolo sossopra : ¢ questa operazione , che dee
farsi in marzo, ovvero in autucno ascutto,
giovera moltissimo alle viti . Se le viti sono
deboli a motivo della magrezza del terreno,
bisogna concimarlo prima, e vargare sotto
il concime . I miglior ccncime per le viti,
¢ la spoglia de’frutti della stessa vite , cioe
de’ raspi, e vinacciuoli atti a prepsrate alle
radici della vite quella sufficienza del suolo
che desiderano. Il letame di cavallo non
molto vecchio, ma diun anno fiamn.isto a’
raspi d’uva forma un ottimo impinguamesto,
ed ottimo del pari il fornisce I ingrasso ve-
getale per mezzo de’ sovversc.
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N. 29. 1l lavoro della zappa, come dice
' I Autore . ha luogo tre volte I anno, cicd j"
a primavera, a mezza state, ed al s. Mar= l
! tino. Dopoch¢ i majuoli allevati per tre anni F
: nel vivajo trapiantati furono nella vigna lor |
. destinata colle radici de’ piani superion affatto
, recise, e con quelle del pit basso piano
¥ smozzicate si seppelliscono quivi profoudi |
| un palmo sotterra, sicché inodi sbarbati, € 2
rasi rimangono sopra terra. Or chi non com- |
| prende, che que’ majuoli in tale stato corre- |
. rebbero pericolo di essiccarsi nelle terre arsic=
} cie ne'calori estivi ? fia dunque spediente an- |
| che prima del mese di maggio calzarl bene |
[ tutto all’intorno del pedale, e con cottica |
verde difenderli, affinche il calore non gli |
uccida , e cio fare converra per due anni, ||
1 sinch¢ ben dilatate essemdosi, e consolidate |."
v le loro radici, saranno in grado di resistere ’1
all’ ingurie dell estate, \'

§. V.
| Quando lavite sisara ben coperta |
'} di pampmi, e di uva, dee il vignaj- |

uolo trattarla con una tal quale delica-ll
tezza togliendone colla mano , e non !
col ferro 1 tralciuzzi, e pampini inu- ﬁ
tili, che ad altro non servono fuor- |

1' ché a consumarne in vano il nutri-}"!

¥
]

b mento. Molto importa che cio fagc-

4 i
|
|
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ciasi a dovere, poiché per la vite
nen € meno interessante lo spampi-
narla bene, che il ben potarla.

" N. 0. Nel nostro Piemonte giova lo

spampinare 1 piccoli getti,, che sortono al
luago del piede , ma non gia de’vigorosi, e

gaghiardi, che sono talor pit forti degli al-

tri tralcy, ¢ si veggono nel deperimento delle
viti dali’ invernal freddo cagionato sussistere ,
e sono quindi opportuni a rsarcire i capi
mord ; taks operazione si potrd fare al prin-
cipio della ripresa del sugo nell’ agosto .

(%%%%M%)
CAPO VI

Come riabbiasi una vigna trasandata,

e St
. L

Se una vigna & stata mal piantata
a principio , ovvero per negligenza &
stata trasandata , puo riaversi col po-
tar corto le viti. Prima pero di ta-
glar la vite si scalzi, taglisi fra le
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due terre , e si ricopra, onde ‘colia

terra venga difesa dal sole, e dall
aria, e faccia cosi de’ gem , che st
debbono lasciar crescere su’proprj tron-
chi per formarne tralcj, o, se abbiso-
gna, si propagineranno per rivestirne
il terreno contiguo, ove leviti man-
chino. Quest’ operazione pero sol si
faccia, ove la vite abbia radici pro-
fonde, e non presso la superficie, e
sia altronde di buona qualita, altri-
menti , se & di cattiva indole , segui-
terd ad esser tale , e se ha le radici
poco profonde, perira avantl, che
possa riaversi, In tali casi, quando
credasi atto alla vigna il terreno, e
I esposizione , giovera di ripiantarla
nuovamente con majuoli, o barbatelle
di buona qualita. Se la vigna & an-
data a male, perché posta in luogo
non acconcio € vano allora il ripian«
tarla,

N. 1. Per propaginare si possono adope-
fare, O ma]uoh imberbi, o piantoni; 1 may-

\

uoli imberbi, peiché possano radicassi, ¢

l_
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& uopo, che si pongano lontani dalla vite
vecchia sino a tre braccia, e che si ponga-
no lontani in guisa, che non vengano dalla
vecchia ombreggiati, locche impedends s
buoma loro vegetazione , rendercbbe vanala
loro piantagione . Afline perd di piantar maj-
uoii con profitto, si richiede, che il terre«
no sia o di sua natura umido , o irrigabile;
altrimenti essendo, sia meglio il piantars
piantoni, che colle loro baibs hanno mags
gior modo di alimentarsi; e son questi al-
tresi prefenbili, perche presto raggiungono
in forza le vicine viti, € non ne sono op=
presse .

N. 2. Le propagini si fanno inclinando un
tralcio della vite sotterra, il quale si tronca
poscia dalla madre, quando ¢ ben radicato.
I Francesi preferiscono ad essa il margotto
fra noi chiamato anche provana. Questo si
fa passando un dei migliori tralc traverso
un castellino pieno di terra, e guidandolo
a basso, finche il legno dell’ anuo antece-
dente si sotterri a quattro, o cinque dita.
Radicata , che sia questa parte di legno, si
trasporta i novembre, e si piaetano i mar~
gotti alla distanza di quattro piedi I’ un dall®
altro; dopo il terzo anno diventano fruttiferi ,

N. 3. Si chiamano vecchie le viti, non

per la loro eta, ma per il loro successo; se
la vite ¢ rognosa, gr}lppolosa, os.crePolat‘a,
poco feconda di tialcj, e di frutti, si chia-
ma vecchia, scbben coati pochi anni; ma
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non cosi se segue I opposto. L’ inmnesta,
che molti degli Agronomi prescrivono per
rinnovar la vigna, non ha luogo perle viti,
che sono vecchie o per le ragioni suddette,
dd anche per Yeta: il feritle lor nuocereb-
be, anziche recar giovamento; poiché do-
vendosi scalvarle sul vecchio per I’ innesto,
la loro radice si arresterebbe; coll’ arresto
si indurirebbe , ed indurata non avrebbe I’
usato aumento, € la cacciata ptimiera: e
cosi mancherebbe la forza di nmarginar lin-
nesto sul soggetto, e minore diverrebbs
I espansione vegetativa .

N. 4. Oltre 1 metodi conosciuti per in-
nestare, uno ne propone, come il piu ac-
concio per la vite il pratico, e valente Agro-
nomo M. Agostino Gallo. Consiste questo
mell’innestare la vite sotterra; ed ecco in
che modo cio descrive egli medesimo . ,, Voi
piglierete , ei dice, un tralcio de’ pit belli ,
€ dei pit lunghi, e dei pilt bassi, che
siano nella verga della vite, il quale , senza
spiccarlo da ler, lo troncherete in cima,
dove ¢ tondo, e grossetto, e lo lascierete
talmente lungo, che arrivisotto terra almen
un palmo, e fessclo per mezzo nonm pid
d’un dito lungo, con sottighar di dentro
alquanto le cime, piglierete poi quell*altro,
che vorrete incalmar in quella fessura, che
sia lungo un braccio, e conforme a quello
in grossezza, ed in tondezza, e lippatolo
da’ due lati, a modo d’ un conio lungo quante
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¢ la detta fassura, lo connetterete dentro
talmente , che non si vegga taglio alcuno,
ma solamente la scorza dell' uno, e dell’ al-
tro madero ; € fatto ben questo, piglierete
un stroppello fesso, come se voleste legar
una scopetta, € con ?uello legherete , e
coprirete tutta la parte fessa, e lppata con-
giunte insieme: mcttendo poi tal legatura
in fondo della fossa alta, e larga un biaccio
a canto della vite, secondo che ¢ comodo
per drittura al filo delle altre viti, onde v&
si possa zappar attorno: e spiamata, che
avrete la detta fossa col terreno grasso , ta-
glierete la culma sovra due occhi. ,,

N. 5. 5 Vero &, soggiunge egli , che forse
sarebbe meglio in cambio 'del tendere, ossia
taglisre diagonalmente questi tralcj. che: st
fendessero tutti due per mezzo, come put
sarebbe un dito lungo, e tagliandoli poi per
traverso giusti da uga parte sino alla midolla,
e levata via quella meta taghata a ciascuno,
si connettessero, e legassero, come ho an-
che detto , perciocche resterebbero piu eguali
in questa legatura, che nella prima: main-
nanzi, che sterpiate la vite vecchia, lascie-
fete passare almeno quattro anmi, acciocche
la calma in qu:l tempo divenga potente, la
qual potrete tirare dopo dueauni: e questo,
seguita egli, & il vero modo d incalmare
ogni vite, si parch¢ non si perde niente di
frutto, e sl anco perche la calma divien po-

D g




si
tente presto per Tumore, che eiia riceve
dalla gamba di queUa vite. ,,

N. 6. L'innesto dee farsi un paimo vici-
no a te:ra, e dove il tronco & piu liscio,
quando si vogliano usare i modi usitati dai
vignajuoii per gl* innesti ; opportuoa incustria
per difendere daila lagrimazioce l'innesto &
10 sfcrare il tronco un palmo sotto : l'eta ,,
in cui la vite & matura ail'innesto, ¢ quelh,
che passa dai cicque anni ai sette, e la gros-
sezza, che vi si richiede, é quella d'un'
cncia di circonferenza almeno : in altra “eta
penerebbe a rimarginarsi, invecchiandosi le
sue radici. Non si debbe dcpo l'innesto
emmettere di stralciare tutti i getti, che
escoco sotto al. luogo dell'insizione, e cio
co.tne prima escono, e non piu tardi ; quanto
alla stagione deli'innesto, essa & la prima-
vera in gencrale, ed in particolare. Quin-
ffici giorni prima, che le viti entrino in sugo,,
affinchs si possa seccar la ferita; il che non
avvertebbe, se si inserisse in tempo, che
monta attuaiceente il sugo ; questo in tal caso
uscirebbe dalla parte innestata, e si disper-
derebbe, rendendo vano e l'umor délia ter-
ra, e il lavoro del contadino :1'innesto oitre
1n migliorare la bonta delle viti, rende ahresi
j loro frutti pit sani, e meno atti a marci-
re. Il pit, che ritardar si possa ad inserir
la vite, & dopo il seconde anno délia sua
frqttificazione, dovendosi cogliere quel tem-
po, ia cui le radici sono, per ccsi dirgj ia



