Selva. dtva?j Sec i
gradevoli quelle foglie, &
le quali trovanfi vicine al fi
drato s o Cedro; che le altre

b

DPer confervare le Cevafe Vifciole Romane .

1 prende quella quantita di vifciole Romane

che pit vi aggrada , e voglionfi mature ; fi
pongono: in un vafo di rofoglio dolce; ad effet-
tos che la Cerafa non pigli I' afpro ., Lvi pofte
fi tengoho ben chiufe con carta pecora, 0 Vis
fcica, e cosi fi confervano fin che fi- vuole. Ve-

to perd ¢ , che le cerafe perdeng il colore 3
ina lo, acquilta il rofoglios :

Modo di acconciave i temeri Peveroncinis

C1 prendono quelti teneri frutti ; e fi 'fendono

in punta , ed aperti s infondono in conve-
niente quantitd di fecondo vino nuovo ; ed ivi
fi lafciano per 15 giorni « Poi levati dal vino ,
fi {premono diligentemente colle mani y affinché
per mezzo di tale fpemitura 0 efca da efli tut.
to I' umido che contengono. Appreflo ;» fi pon-
gono in an vafo di tefra nuovo, , e gli fi verfa
fopra aceto ben forte, nel quale fieno ftate bols
lite le feguenti cofe, cioé fale 4 anifi erudi, Co-
riandoli 5 finocchio in grana , e zucchero in
quella dofe; che vedrete convenire alla quantis=
3 de’fructi teneri, che acconciar volete, e fe-
condo il genio voltro: Né fi dee afpettare; che
I* aceto , il -quale dovra farfi calare, bollendo;
almen per un terzo fia diventato tiepido ; ma
G dee verfar bollente fulli peveroncini , col
chiudet immediatamente il vafo con carta a pil
doppj , affinché la concia non ifvapori lafciando
cost il tutto in ripofo pe}i dieci giorni. Quando
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