
C A  P. X X X T IL
tifile  qualità e quantità delV live  da fce+ 

glierfi e unirfi tnfieme per fare varie 
forte ài vini* pag .n ó*

T R A T T A T O  DE* G E L S I .

C A  P. L
Del modo di fa r  Vtvaj di rame di G eiß5

che ß  chiamano Barbate « pag. 141«

C A  P. IL
Del modo di fare Vtvaj di Gelfini di ferne> 

che f i  cava dalle More de’ G elfi. p. 142.

C A P . U t.
D el modo di ripiantare nel fecondo Vivajo 

i Gelfini > e del modo e tempo dì inne* 
fiarlu  pag. 145#

C A P .  IV.
Del fito , modo , e tempo di piantare nella 

Coltivazione t Gelfi inneftati j cavati dal 
V ivajo* 152.

C A P .  V.
Del modo di allevare, potare 9 e pulire i 

G elfi, fino che non avranno almeno quat- 
tordict) 0 quindici anni • pag » l 59»


